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RESUMEN

El tema del olivo en la América colonial ha sido poco estudiado. Por tanto, tiene interés
promover iniciativas de investigacion dirigidas a un mejor conocimiento de todo lo relativo a esta
planta que fue aclimatada en el Nuevo Mundo. El objetivo de este articulo es poner de relieve el
vacio historiografico detectado en este campo y la idoneidad de subsanarlo mediante la propuesta
de algunas pautas de investigacion. Su pretension ultima no es otra que llamar la atencion sobre la
importancia que posee este tema y para ello se esbozan algunas posibles lineas de investigacion:
régimen de propiedad de la tierra y sistema de explotacion, caracteristicas de la mano de obra, proce-
dencia y condiciones laborales, tecnologia empleada, volumen de produccion de aceituna, destino de
la misma, mercados, impacto ecoldgico, o usos alternativos del olivo. La precariedad de las fuentes
documentales representa el obstaculo mas grave para lograr 6ptimos resultados.
Palabras clave: América colonial, olivo, aceituna, aceite, aclimatacion de plantas, propuestas de
investigacion.

ABSTRACT

The issue of the olive tree in Colonial America has been rarely studied. Therefore it is rel-
evant to promote research iniciatives aiming to gather better insights on the consequences of the
introduction of this tree in the New World. The main goal of the present work is to point out the
historiographical vacuum in this regard, and to propose some key lines of action in order to correct
it. With the aim of stressing the importance of this topic, the following lines are discussed: land
ownership regime and its exploitation system, characteristics of the work force: procedence and
working conditions, technologies employed, production volume and markets of the olives, ecological
impact and alternative usages of the olive tree. The scarcity of sources represents the main obstacle
for achieving optimal results.
Keywords: Colonial America, olive tree, olives, oil, plant acclimation, research proposals.

Desde los primeros afios del Descubrimiento fue manifiesta la idea de acli-
matar en los nuevos territorios americanos cultivos del Viejo Mundo y, con ellos,
la tecnologia de su explotacion. Una simple mirada al panorama legislativo de la
época viene a confirmar el interés de la Corona al respecto. Fueron numerosas
las disposiciones reales encaminadas a fomentar y consolidar la presencia de
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productos agricolas allende el Océano. Medidas expresas sobre el transporte de
plantas o importantes incentivos a quienes se ocuparan de su explotacion con-
forman una politica bien definida y reiterada en el tiempo. Los resultados son
evidentes a la vista del nimero de especies trasplantadas y aclimatadas, por un
lado, y de la importancia que algunas de ellas alcanzaron en los nuevos escena-
rios, por otro. Ya fuera por razones de tipo politico y econdémico o por razones
de tipo cultural, lo cierto es que los pobladores de la peninsula ibérica llevaron
a cabo un enorme proceso de aclimatacion de especies cuyas repercusiones se
dejaron notar no so6lo en América, sino también en Espafia. El primer obstaculo
que hubieron de salvar fue el transporte de las plantas. Dadas las circunstancias
de la travesia atlantica, era dificil que se mantuvieran en buen estado hasta el
momento de la llegada. Con el tiempo, la propia experiencia fue proporcionando
las soluciones mejores para que alcanzaran su destino en condiciones optimas.
Aun asi, la pérdida de semillas, esquejes, etc. resultd considerablemente alta.

La diversidad de cultivos agricolas fue grande si bien no todos alcanzaron
la misma fortuna. Unas plantas tuvieron desde el principio todo a su favor para
adaptarse y consolidarse en extensas regiones del continente. La cafia de azucar
o el trigo, entre otras. Otras, por el contrario, hallaron serios obstaculos para su
desarrollo. Lo inapropiado de las condiciones medioambientales, la precariedad
de medios o la competencia de otros mercados pueden citarse entre las causas
que hicieron fracasar algunos de estos proyectos o contrajeron su explotacion
a zonas muy limitadas. Tal fue el caso, por ejemplo, de la morera, ¢l lino o el
cafamo. El caso del olivo también cabe incluirlo en este grupo, en tanto en
cuanto su cultivo s6lo pudo aclimatarse en ambitos geograficos muy localizados
de México, Pert, Chile y centro oeste argentino.

Estas diferentes realidades han propiciado, del mismo modo, una desigual
atencion por parte de los historiadores y ello se refleja en las prolijas investiga-
ciones de que han sido y son objeto determinados cultivos y todo lo relacionado
con ellos, mientras que otros vienen ocupando un lugar muy secundario en el
analisis historico. Tal ocurre con lo relativo al cultivo del olivo en la América
colonial y, por extension, con todo lo relacionado con la produccion de aceite.
Un acercamiento al panorama historiografico revela que es un tema de estudio
poco transitado hasta hoy y que basicamente ha sido abordado desde plantea-
mientos muy limitados, esto es, la introduccion de la planta en las nuevas tierras
y los primeros ensayos de aclimatacion. Semejante panorama invita a volver la
mirada hacia este cultivo y promover iniciativas de investigacion centradas en
cuestiones que tienen un innegable valor historiografico, tales como: régimen
de propiedad de la tierra y sistema de explotacion, caracteristicas de la mano
de obra, procedencia y condiciones laborales, tipo de tecnologia empleada,
condiciones economicas y capitalizacion, volumen de produccion, destino de
la misma, mercados, impacto ecolégico, o usos alternativos del olivo. Plantear
y abordar estas lineas tematicas, que en modo alguno pretenden ser definitivas,
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constituiria por si mismo ya un avance significativo en el conocimiento del olivar
en la época colonial. El objetivo de este trabajo se encamina a poner de relieve el
vacio historiografico detectado al respecto y la idoneidad de subsanarlo mediante
la propuesta de algunas pautas de investigacion. Su pretension ultima no es otra
que llamar la atencidn sobre la oportunidad ¢ interés que supone avanzar en el
conocimiento de la realidad olivarera americana durante la época colonial, al
tiempo que se esbozan algunas posibles lineas de investigacion.

EL OLIVO VIAJA A LA AMERICA COLONIAL

La llegada del olivo a la América colonial y los proyectos iniciales de aclima-
tacion son, sin duda, lo mejor conocido de este cultivo y en ello tiene mucho que
ver el crecido numero de referencias documentales disponibles. En efecto, tanto
los textos oficiales procedentes de las autoridades, como los suministrados por los
diferentes cronistas y particulares aportan suficiente informacion para delimitar
el momento y las circunstancias en que los colonos transportaron las primeras
plantas y procedieron a su adaptacion en las nuevas tierras. Como ocurriera con
el trigo y la vid, el olivo formaba parte de la tradicion gastronémica peninsular
y, en consecuencia, estuvo siempre presente entre quienes marchaban al Nuevo
Mundo. Productos basicos en la dieta castellana, tanto la aceituna como el aceite
resultaban indispensables en la mesa y dificilmente se hubiera podido prescindir
de ellos; por consiguiente, el arraigo de la planta era algo que ocurriria antes o
después. Los primeros ensayos, légicamente, acontecieron en el espacio antillano,
existiendo noticias de la presencia de olivos, desde fechas muy tempranas, en
la isla de La Espafiola y, mas concretamente, en la ciudad de Santo Domingo'.
Cierto es que se trataba de olivos “estériles porque no daban fruto ninguno”.
También se intent6 en Puerto Rico, a donde es probable que llegaran las plantas
entre 1519 y 1521 a bordo del barco Santiago, propiedad de Juan de Baena, rico
propietario de olivos en el Aljarafe sevillano?. Segun refiere Herrera, al igual que
en La Espanola, los olivos crecian pero no daban fruto®. Lo cual era previsible
teniendo en cuenta las condiciones medioambientales caribefias, nada favorables
para la consolidacion de este cultivo. No faltaron, sin embargo, estimulos por
parte de la Corona para promover su desarrollo incentivando econémicamente

1. Gonzalo Fernandez de Oviedo, Historia General y Natural de las Indias [1535], Madrid,
B.A.E., Ediciones Atlas, 1959, Lib. III, cap. XI, pag. 79.

2. Tesis que se plantea en Juana Gil Bermejo, Panorama historico de la agricultura en Puerto
Rico, Sevilla, EEHA, 1970, pag. 66.

3. Antonio de Herrera, Historia General de los hechos de los castellanos en las Islas y Tierra
Firme del mar océano [1601], Madrid, Universidad Complutense, 1991, Década 1V, Lib. V, cap. III.,
Tomo II, pag. 733.
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a aquellos agricultores que lograsen frutos, ya fuera en las Antillas o en Tierra
Firme*. Pese a ello, el esfuerzo apenas pudo concretarse en resultados positivos.

La insistencia de la Monarquia por asentar el olivo en el Nuevo Mundo
movio a la Casa de la Contratacion en 1520 a comprar una importante cantidad
de estacas de olivo al mencionado Juan de Baena con la finalidad de transpor-
tarlas a México. En concreto, se trataba de 50 estacas sacadas de cuajo para ser
plantadas, a razon de 20 maravedis cada una y 1200 estacas delgadas o varetas
para su injerto en arboles americanos de caracteristicas parecidas, a razon de tres
blancas por unidad®. La aclimatacion pudo lograrse, aunque quedo reducida a
una pequefia zona del valle de México, concretamente en las tierras situadas al
sur y suroeste de la capital. El marqués del Valle lo cultivé en sus propiedades®
y hubo propuestas de la Segunda Audiencia en la década de 1530 para que se
plantaran mas olivos’. En 1531 el Consejo de Indias hacia lo propio instando
a los maestres de navio que transportaran cepas de vid y estacas de olivo®. A
principios del siglo XVII la planta parecia haberse asentado, segun se desprende
del testimonio del cronista Vazquez de Espinosa quien afirmaba que en la ciudad
de México habia “muy buenos olivares de que se coge cantidad de aceitunas para
comer™. Dos siglos después, Humboldt insistia en que en aquella region el olivo
“se cultiva con muy buen éxito”!’ y que en Tacubaya, al oeste de la capital, habia
“un hermoso plantio de olivos de Europa”'!. Mas alla del valle de México, el
olivo encontro cierta bonanza en las tierras de San Diego (California) gracias a la
iniciativa de los misioneros. De acuerdo con la informacion del mismo Humboldt,
alli habia arraigado el olivo de Europa bastante bien y “el aceite que se hace
es tan bueno como el del valle de México, o el de Andalucia”!?. La geografia
del olivar en la Nueva Espafia practicamente quedd limitada a estas areas, ya

4. Justo L. del Rio Moreno, Los inicios de la agricultura europea en el Nuevo Mundo, 1492-
1542, Sevilla, ASAJA, 1991, p. 147. En el caso de las Antillas se ofrecia un juro perpetuo de 10000
maravedies anuales a quien obtuviera un quintal de aceite. En el caso de Tierra Firme la cantidad
se elevaba a 15000 maravedies.

5. Juana Gil Bermejo, Panorama Historico..., op. cit., pag. 66.

6. Bernardo Garcia Martinez, El Marquesado del Valle. Tres siglos de régimen sefiorial en
Nueva Espaiia, México, El Colegio de México, 1969, pag. 134.

7. Véase Francisco Paz y Troncoso, Papeles de Nueva Espaiia, Madrid, Sucesores de Rivade-
neira, 1905, Tomo II, pag. 33.

8. Francisco Calderdn, Historia economica de la Nueva Espaiia en tiempos de los Austrias,
México, F.C.E., pag. 547.

9. A.Vazquez de Espinosa, Compendio y descripcion de las Indias occidentales [1944], Madrid,
Historia 16, Crénicas de América, 1992, pag. 263.

10. Alexander von Humboldt, Ensayo politico sobre el reino de la Nueva Espania [1811], México,
Editorial Porraa, 1984, pag. 26.

11. Ibidem, pag. 155.

12. Ibidem, pag. 205.
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que el tipo de tierra, altitud y clima del resto del territorio desaconsejaban su
explotacion. Las sagaces observaciones del cientifico aleman se percataron de
ello y pudo anotar que:

el olivo de Andalucia que introdujo Cortés algunas veces se resiente del frio
en el alto llano central; pues las heladas, sin ser fuertes, son frecuentes y muy
duraderas. Seria util plantar en México el olivo de Corcega, que resiste mas que
otro alguno a la intemperie del clima®s.

Fue, por el contrario, en los valles costeros andinos donde el olivo encontrd
las mejores condiciones para su adaptacion. Desde Pert pas6é a Chile y, mas
tarde, al noroeste argentino. Las primeras noticias acerca de su cultivo se deben
al inca Garcilaso, en un relato no exento de cierta exageracion y fantasia. De
acuerdo con el mismo, el olivo no llegd a aquellos territorios antes de 1560,
una fecha bastante tardia, teniendo en cuenta que la presencia espafiola se pro-
longaba ya en la zona durante mas de tres décadas. A lo largo de ese tiempo el
aceite consumido por los espafioles habia sido transportado desde la Peninsula
y con un costo elevado o habia sido reemplazado por la grasa de cerdo. He aqui
la prolija narracion del inca Garcilaso sobre los pormenores de la introduccién
del olivo en Peru:

El mismo afio de mil y quinientos y sesenta, Don Antonio de Ribera, vecino que
fue de Los Reyes, habiendo afios antes venido a Espafia por Procurador General
del Pert, volviéndose a él llevd plantas de olivos de los de Sevilla, y por mu-
cho cuidado y diligencia que puso en la que llevé en dos tinajones en que iban
mas de cien posturas, no llegaron a la Ciudad de Los Reyes mas de tres estacas
vivas; las cuales puso en una muy hermosa heredad cercada que en aquel valle
tenia... en esta heredad plant6 los olivos Don Antonio de Ribera y porque nadie
pudiese haber ni tan sola una hoja de ellos para plantar en otra parte, puso un
gran ejército de que tenia mas de cien negros y treinta perros, que de dia y de
noche velasen en guarda de sus nuevas y preciadas posturas. Acaecidé que otros,
que velaban mas que los perros, o por consentimiento de algunos de los negros,
que estaria cohechado (segun se sospechd), le hurtaron una noche una planta de
las tres, la cual en pocos dias amanecid en Chili, seiscientas leguas de la Ciudad
de Los Reyes, donde estuvo tres afios criando hijos con tan prospero suceso de
aquel reino, que no ponian renuevo, por delgado que fuese, que no prendiese y
que en muy breve tiempo no se hiciese muy hermoso olivo'“.

13. Ibidem, pag. 278.
14. Inca Garcilaso de la Vega, Comentarios Reales de los Incas [1617], Caracas, Biblioteca
Ayacucho, 1985, Tomo II, cap. XXVII, pag. 258.
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Tan pintoresco relato afiade que la planta robada fue devuelta tres afios
después, tan misteriosamente como habia sido sustraida, sin que nunca se supiera
quien o quienes habian sido sus autores. El padre Bernabé Cobo reprodujo mas
tarde esta misma version, aunque enriquecida con nuevos datos que perfilan
mejor las circunstancias de la llegada del olivo a los Andes'. De este modo, se
sabe que las plantas fueron adquiridas por Ribera en el Aljarafe sevillano y que
en Lima fueron plantadas en tierras de su propiedad, las mismas en las que afios
después su mujer, Inés Mufoz, levantara el convento de la Concepcidén. Omite el
jesuita, sin embargo, el episodio de la restitucion de la planta robada; en cambio,
aclara que de las tres posturas originarias transportadas so6lo sobrevivié una la
cual ¢l tuvo la oportunidad de ver, “un olivo viejo y muy grueso que hubo en
este reino y de quien se han propagado todos los olivares que hay ahora en é1”.
En otro texto remarca también la primacia olivarera de este personaje cuando al
glosar la figura de su esposa recuerda que en sus propiedades “se ve el primer
olivo que hubo en este reino traido de Espana”'®. Por el mismo relato de Cobo
se conoce que otro vecino de Lima, Gonzalo Guillén, tomd una rama de olivo
de las andas del Santisimo Sacramento cuando procesionaba por la capital y la
plantd en su huerta, proxima al convento de los Descalzos de San Francisco.
La cuidoé con tanto mimo que sus esfuerzos se vieron recompensados, hasta el
punto de convertirse con el tiempo en el duefio de una gran propiedad olivarera!’.

La falta de olivos en Pert antes de 1560 viene también confirmada por
Cieza de Ledn en cuya Cronica, publicada en 1553, dejo constancia de este dato
aunque se mostraba optimista sobre su segura introduccion. Después de referir
la riqueza de cultivos y arboles, puntualizaba:

Sola una cosa vemos que no se ha traido a estas Indias, que es olivos, que después
del pan y vino es lo mas principal. Paréceme a mi que si traen enjertos dellos
para poner en estos llanos y en las vegas de los rios de las tierras, que se haran
tan grandes montafias dellos como en el ajarafe de Sevilla y otros grandes olivares
que hay en Espafia... En fin, como vengan los enjertos también vendra tiempo en
lo futuro que provea el Peru de aceite como de lo mas's.

José de Acosta, que recorri6 las tierras peruanas y mexicanas en las décadas
de 1570 y 1580 respectivamente, divulgd también una imagen del olivar que no
pasaba de ser la de un cultivo todavia incipiente, cuyas cosechas no alcanzaban
para producir aceite. En palabras suyas:

15. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo Mundo [1890], Madrid, B.A.E., 1964, Tomo XCI, cap.
X1V, pags. 393-394.

16. Bernabé Cobo, Historia de la fundacion de Lima, Lima, 1882, Lib. 3°, cap. XVI, pag. 283.

17. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 394.

18. Pedro Cieza de Ledn, Cronica del Peru [1553], Madrid, Historia 16, Cronicas de América,
1984, pags. 382-383.
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Olivas y olivares también se han dado en Indias, digo en México y Peru, pero
hasta hoy no hay molino de aceite ni se hace, porque para comer las quieren mas
y las sazonan bien. Para aceite hallan que es mas la costa que el provecho, asi
que todo el aceite va de Espafia'.

Otras fuentes, por el contrario, hablan de la existencia de olivares ya con-
solidados en fechas anteriores. Concretamente de un olivar en Trujillo, propiedad
del capitan Diego de Mora, con mil pies de plantones que producian 300 arrobas
de aceite®. No se ha encontrado documento alguno que avale la informacion
de Mendiburu y en qué circunstancias llegaron estas plantas a Trujillo en torno
a 1540. En cualquier caso, llama la atencion el hecho de que primero Cieza y
luego Garcilaso omitiesen una noticia de esa importancia, en el supuesto de
que el olivar referido existiera; maxime cuando uno y otro hablan de la figura
de Diego de Mora en sus textos y, particularmente, Cieza que por anadidura
presume de haber recorrido buena parte del territorio peruano. La evolucion del
cultivo en esta zona no debid ser tan extraordinaria como en los valles limefios.
A principios del siglo XVII Vazquez de Espinosa, refiriéndose a la riqueza de
Trujillo, s6lo dejo este breve apunte sobre el olivo: “tiene algunos olivares,
aunque pocos, donde se coge buena aceituna y hace algin aceite™?!.

Sea como fuera, lo cierto es que este cultivo termind formando parte del
paisaje peruano a lo largo de la costa pacifica desde Trujillo y Lambayeque, al
norte, hasta Arequipa, al sur, pasando por la zona de Callao-Lima y Chancay.
El valle de Chala, proximo a Arequipa fue famoso por

los olivares que se han criado y crian en ¢l que cargan con tanta abundancia, que
de muy poca cantidad de olivares se coge respectivamente mucho aceite muy
bueno y aceitunas que vienen a cargar a su puerto los navios para Lima?.

En la region chilena la aclimatacion resultd eficaz en los valles situados
entre La Serena y Santiago, asi como en las tierras de Arica, fronterizas con las
peruanas. Aqui, escribié Vazquez de Espinosa, “las aceitunas son mejores que
las buenas de Espafia”®; por su parte, el valle de Azapa terminé convirtiéndose

19. José de Acosta, Historia natural y moral de las Indias [1590], Madrid, Historia 16, 1987,
Lib. 1V, cap. XXXII, pag. 287.

20. Manuel de Mendiburu, Diccionario Historico-Biogrdfico del Peri. Lima, 1885, Tomo V,
pag. 346. Diego de Mora fue uno de los fundadores de la ciudad de Trujillo y uno de sus primeros
alcaldes. Beneficiado con encomiendas, en sus propiedades plantd también cafia convirtiéndose en
la primera hacienda peruana productora de azucar.

21. Antonio Vazquez de Espinosa, Compendio..., op. cit., pag. 542.

22. Ibidem, pag. 670.

23. Ibidem, pag. 696.
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en una referencia indiscutible en todo lo que atafie a la produccion de aceituna
y aceite chilenos en la época colonial y que se mantiene en la actualidad. El
arbol pasé a la provincia argentina de Cuyo con los primeros espafioles que
alli se asentaron, siendo habitual la imagen de olivos en los solares y huertos
principales de San Juan y Mendoza?*.

Fuera de estas regiones puede afirmarse que la aclimatacién del olivo
resulto fallida. Entonces hasta qué punto este sector estuvo en condiciones de
competir con el olivo peninsular y su aceite de oliva. Un ambito geografico tan
limitado, bajo condiciones climaticas nada propicias, y una produccion bastante
exigua en el conjunto de la economia colonial parecen suficientes argumentos
para poner en duda la eficacia de dicha competencia®. La amenaza, sin embargo,
debid ser considerada a la vista de ciertas medidas proteccionistas dispuestas por
las autoridades espafiolas o las reticencias del monopolio gaditano. No faltaron
las voces de quienes creyeron que el estancamiento del olivar fue debido a las
trabas peninsulares. Asi lo interpreté Humboldt a la hora de explicar el escaso
desarrollo que tuvo la planta en tierras mexicanas. El viajero aleman mantuvo
que la politica del gobierno, lejos de favorecer el olivo, lo impidi6?®; en pa-
recidos términos Chevalier abordé mas tarde el debate llegando a las mismas
conclusiones sobre el papel de la Corona?’. A falta de un mejor conocimiento de
esas disposiciones reales, tal interpretacion carece de bases solidas y parte de la
creencia, no siempre fundamentada, de que el intervencionismo estatal alcanzo a
todos los cultivos susceptibles de competir con los peninsulares. En el caso del
olivo no parece que esto fuera asi. Ante la ausencia documental que certifique
tales prohibiciones reales, es mas plausible pensar que el discreto desarrollo del
olivo no obedecio al rechazo de la Corona sino mas bien a otros condicionantes
ambientales que frenaron su expansion. Por otro lado, en ningin momento la
extension del olivar y la produccion de aceite en América supusieron ninguna
amenaza para los intereses peninsulares.

24. Pedro Santos Martinez, Historia economica de Mendoza, Madrid, Universidad de Cuyo-
Instituto Gonzalo Fernandez de Oviedo, 1961, pag. 97.

25. Francisco Calderén, Historia economica de la Nueva Espana..., op. cit., pag. 351.

26. Alexander von Humboldt, Ensayo politico..., op. cit., pag. 277. “Que yo sepa —escribe— no
hay ninguna prohibicién formal; pero los colonos no han osado dedicarse a un ramo de industria
nacional que pronto hubiera excitado los celos de la metropoli. La corte de Madrid siempre ha
mirado con disgusto que el olivo, la morera, el cafiamo, el lino y la vifia se cultiven en el Nuevo
Continente”.

27. Frangois Chevalier, La formacion de los latifundios en México. Tierra y sociedad en los
siglos XVI y XVII, México, F.C.E., 1985, pag. 89. Aqui se afirma que “la Corona no dejo prosperar
ni las vifias ni los olivos, pues se temia que la producciéon mexicana viniera a reducir el comercio
con la metropoli, hiciera perder a la real hacienda sus impuestos sobre la exportacion y debilitara
los vinculos que unian a Espafa con sus posesiones de Ultramar”.
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PARA UN ESTUDIO DEL OLIVO EN LA AMERICA COLONIAL

Mas alla del analisis de la propagacion del cultivo del olivo por tierras
americanas durante la época colonial, la investigacion historica tiene pendientes
otras facetas del mismo que son tanto o mas importantes que aquélla. Se trata
de ambitos de estudio que contemplan esta planta como materia prima de un
sector productivo que incide directamente en la economia de una regioén y en
sus pautas culturales, que aglutina en torno a ella un grupo de poblacidn diversa,
que necesita capitalizacion, tecnologia especifica y que esta sujeta a diferentes
niveles de comercializacion. Sobre ello muy poco se conoce, a excepcion de
algunos trabajos muy localizados y puntuales que, no obstante, tienen la virtud
de proponer nuevos enfoques y que desgraciadamente apenas han tenido con-
tinuidad. Sirvan como referencia los realizados por Jorge Hidalgo?, Francisco
Henriquez®® y Pablo Alberto Lacoste y otros®, para el territorio chileno, o los
de Martha Eugenio Delfin’!, para el caso novohispano.

Tan parco nivel de conocimientos podria entenderse, en principio, como
una falta de interés hacia estos temas por parte de la comunidad cientifica. Sin
embargo, es factible contemplar otros supuestos a la hora de explicar el estado
actual de la investigacion. En primer lugar, se esta ante un campo de estudio
condicionado por una fuerte localizacion geografica. Es decir, el olivo fue
durante la época colonial un cultivo focalizado en unas areas muy concretas
de la geografia americana. En segundo lugar, el sector olivarero nunca logro
alcanzar una repercusion economica lo suficientemente grande como para captar
la atencion de las autoridades o de las instituciones mas alla del ambito local
y doméstico en el que se desarrollaba. En tercer lugar, tampoco ocupd un es-
pacio destacado dentro de los grandes circuitos mercantiles quedando limitada
su explotacidon a un radio de comercializacion bastante reducido. Finalmente,
el volumen de poblacion implicada en el mismo fue ciertamente pequefio vy,
desde luego, permanecié ajeno a las grandes polémicas sobre la explotacion
de mano de obra.

28. Jorge Hidalgo L., “Algunas notas para la historia del olivo en Arica”, Idesia, 12 (1993),
pags. 31-50.

29. Francisco Henriquez, “Productos y organizacion técnica del trabajo en Azapa durante el siglo
XVIII: poniendo chacra de aji, cogiendo aceitunas”, Chungard, Revista de Antropologia Chilena,
35-1 (2003), pags. 125-140.

30. Pablo Alberto Lacoste, Marcela Aranda, José Antonio Yuri, Amalia Castro y Mario Solar,
“La cultura y el cultivo del olivo en Chile y Cuyo, 1550-1850”, CLAHR: Colonial Latin American
Historical Review, vol. 1, num. 1 (2013), pags. 63-91.

31. Martha Eugenia Delfin Guillaumin, “Los olivares de Tacubaya (México) en la época
colonial”, en V Coloquio Tacubaya en la Historia. Pasado y Presente, México, 2004. http://www.
historiacocina.com/paises/articulos/mexico.htm
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Todas estas circunstancias han contribuido a disminuir su protagonismo,
cuando no a ignorarlo, en la construccion historica de las regiones o de los
pueblos. Su menor impacto econémico, social o cultural y su incapacidad para
erigirse como un cultivo determinante o fuertemente demandado han contribui-
do, a su vez y por lo mismo, a que los vestigios documentales resulten escasos.
La precariedad de las fuentes para su estudio representa, sin ninguna duda,
el obstaculo mas importante para avanzar en esta linea. A semejante escasez
debe afiadirse su caracter fragmentario y disperso, ademas de las dificultades
afladidas para su localizacion. Lo cual dibuja un panorama nada propicio para
animar a los investigadores a emprender proyectos en tal direccion. Los archivos
espafioles brindan informacion acerca de la politica de la Corona con relacion
al olivo y su aclimatacion en América; también sobre las remesas de aceite en
flotas y galeones. Por el contrario, son de poca utilidad cuando se trata de co-
nocer la historia y evolucidon de este cultivo en su propio entorno natural. Son
los repositorios documentales americanos, en cambio, los que pueden arrojar luz
en este sentido y proporcionar material susceptible de ser utilizado para tales
fines. Desde archivos de caracter nacional, hasta los de 4mbito mas local, todos
son referentes obligados para cualquier historiador que pretenda indagar en este
campo. Archivos generales, archivos de protocolos, archivos particulares que
sean accesibles y otros, todos tienen algo que aportar. En este sentido, deben
considerarse las posibilidades que pueda proporcionar la contabilidad patrimo-
nial de aquellos colegios de religiosos, particularmente jesuitas, en los que hubo
actividad olivarera. Por otro lado, las estrategias de busqueda pueden y deben
ser variadas, siempre en funcion del nivel de catalogacion de dichos centros.
Una tarea compleja y plagada de dificultades, como lo es toda prospeccion en
archivo y la misma investigacion historica. Aun asi el reto es importante y lo
suficientemente atractivo como para desistir de cualquier iniciativa encaminada a
lograr tales objetivos. A modo de propuesta este articulo pretende mostrar algunos
campos de estudio que pueden considerarse fundamentales para la historia del
olivo en la América colonial.

Propiedad de la tierra y titularidad

Poco es lo que se sabe acerca de la propiedad de las tierras en las que se
plantaron los olivos. Los datos conocidos seflalan que en las primeras épocas
fueron las huertas y solares urbanos donde empezo a consolidarse esta actividad.
Los cultivos se daban en chacras y haciendas junto a otras plantas para reforzar
la economia familiar en un claro proyecto de diversificacion de la produccion.
Sus duefios habian accedido a estas tierras mediante merced real o compra. Con
posterioridad, esas propiedades aumentaron de tamafio y, algunas de ellas, se
especializaron en la produccion olivarera. Se impone, por tanto, la identificacion
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de estos propietarios y la elaboracion de un censo donde conste la mayor cantidad
de informacién sobre los mismos: procedencia, ocupacion, situacion economica,
integracion o no en alguna red clientelar, etc. A partir de ahi, podria investigarse
el papel que jugo el olivo en dichas propiedades para determinar si se trataba
de un cultivo principal que ocupaba la totalidad de la finca, una parte de ella o
si era una actividad poco representativa, complementaria de otros cultivos. De
acuerdo con la investigacion de Lacoste, el modelo de explotacion dominante en
Chile consistia en propiedades con pequeias cantidades de olivos, siendo poco
frecuente la gran concentracion de ellos®?. Un estudio de similares caracteristicas
para otros territorios representaria una aportacion realmente significativa.

Por lo que respecta a los propietarios de estas fincas, existe informacion
heterogénea. No faltan referencias a muchos de ellos. En Peru, Antonio de Ri-
vera es bien conocido por otras facetas y ocupaciones diferentes de aquélla que
le atribuye la primera introduccion del olivo en aquellas tierras. Su matrimonio
con Inés Mufioz, emparentada con el clan Pizarro, consoliddé su posicion, fue
beneficiado con un repartimiento de indios en el valle de Jauja y titular de una
extension considerable de tierras sobre las que se fundaria luego el convento de
la Concepcion de Lima. Chile es la zona mejor estudiada y, por tanto, ofrece mas
informacion 1til. Nombres como Alvaro de Villagra o Rodrigo de Araya figuran
como duefios de olivares, junto a otras propiedades en el transito del siglo X VI al
XVII*, En el Chile de la primera mitad del siglo XVII cabe mencionar la figura
de Beatriz de Ahumada, gran empresaria del olivo y del aceite, perteneciente
a la elite regional y propietaria de la chacra Conchali en las proximidades de
Santiago®*. Ya a finales del siglo XVIII, los datos sobre José Calderén y Ventura
Iglesias y sus haciendas resultan muy utiles y esclarecedores®. Para el caso
novohispano, en Tacubaya, el ejemplo de la Casa de la Bola resulta paradig-
matico como centro productor de aceite de oliva. Del inventario de bienes de
uno de sus duefios, José Gémez Campos, a finales del siglo XVIII se infiere el
potencial econdmico de la finca, cuyas actividades se remontaban a principios
del siglo XVII3¢. Pero no era el tnico; los Velasco Altamirano, que ostentaron el

32. Pablo Alberto Lacoste, Marcela Aranda, José Antonio Yuri, Amalia Castro y Mario Solar,
“La cultura y el cultivo del olivo...”, art. cit., pag. 70. Los autores sefalan que habia algunos pro-
pietarios que poseian mas de 300 y 400 olivos. Caso tUnico era el de Mercedes Contador, duefia de
969 olivos.

33. Mario Goéngora, Encomenderos y estancieros. estudios sobre la constitucion social aristo-
crdatica de Chile después de la Conquista (1580-1660), Santiago de Chile, Universidad de Chile,
1970, pags. 197, 203 y ss.

34. Ibidem, pags. 68-69. También se refieren aqui otros dueflos y los olivos de su propiedad.

35. Francisco Henriquez, “Productos y organizacion técnica...”, art. cit.

36. Martha Eugenia Delfin Guillaumin, “Los olivares de Tacubaya...”, art. cit.; Araceli Garcia
Parra y Maria Martha Bustamante Harfush, Tacubaya en la memoria, México, México, 1999.
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titulo de condes de Santiago de Calimaya, poseian importantes tierras dedicadas
a este cultivo, hasta el punto de ser conocidas con el nombre de el “Olivar del
Conde¥. En todos estos casos y otros nuevos que vayan aflorando la documen-
tacion notarial ha demostrado su validez para indagar en el conocimiento de
estos personajes y en sus actividades econdémicas. Testamentos, inventarios de
bienes, tasaciones, etc. se revelan como fuentes de gran utilidad para avanzar,
segun el esquema apuntado, en el perfil de muchos olivareros y sus tierras. Con
este mismo objetivo tampoco debe menospreciarse la informacion contenida en
las actas de cabildo sobre el particular.

Cabe plantearse asimismo si estas propiedades estaban en manos de espa-
fioles o si, por el contrario, los indigenas fueron también duefios de olivares. En
Tacubaya existen evidencias de que asi ocurrid, citandose el caso del cacique
indio Pablo Buenavista®®. La situacién parece repetirse en las tierras peruano-
chilenas donde no faltan datos de propietarios indigenas en la descripcion que fray
Reginaldo de Lizarraga realizé de aquellos valles a principios del siglo XVII*.
No obstante, se trataria de casos excepcionales y nunca una pauta generalizada
que la investigacion debera confirmar o no. Otra vertiente de estudio trataria
de valorar la presencia de la mujer, como propietaria, en la actividad olivarera.
Son muy frecuentes los casos en los que una mujer figura como titular y cabe
preguntarse sobre su significado, papel desempenado, medio de supervivencia
economica, capacidad de gestion y otros aspectos que le permitieron alcanzar
el maximo protagonismo.

Mano de obra, procedencia y condiciones laborales

La explotacion del olivar requeria del concurso de mano de obra, cuyo
nimero dependia de la cantidad de olivos y de las dimensiones de la finca. Sélo
en las pequenas chacras y huertos el duefio y su familia se encargaban de las
diferentes tareas propias del cultivo: preparacion de la tierra, riego, recogida de
aceituna, poda, etc. En general, las necesidades laborables no eran excesivas a
lo largo del afio; ahora bien, tenian un alto grado de temporalidad al concen-
trarse su demanda en la época de recogida de la aceituna. En las propiedades de
mayor extension los espafioles podian recurrir a mano de obra indigena, aunque
no faltan referencias a la presencia de esclavos negros. Cabia la posibilidad de

37. Maria del Carmen Reyna, “La hacienda y molino del Olivar del Conde”, en Celia Maldonado
y Maria del Carmen Reyna (coords), Tacubaya, pasado y presente I, México, 1998, pags. 81-90.

38. Martha Eugenia Delfin Guillaumin, “Los olivares de Tacubaya...”, art. cit.

39. Reginaldo de Lizarraga, Descripcion del Perii, Tucuman, Rio de la Plata y Chile [1908],
Madrid, Historia 16, Crénicas de América, 1987, Libro I.
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que los trabajadores indigenas estuvieran asentados en la misma hacienda o que
se trasladaran a ella en el tiempo de cosecha; en ambos casos trabajaban como
jornaleros*. Quedaria por dilucidar hasta qué punto hubo una politica de repartos
de indios para estas tareas y, en su caso, establecer una valoraciéon numérica.

Los trabajos que desempefiaban eran los propios de la actividad olivarera.
Francisco Henriquez nos ha proporcionado un ejemplo de los mismos extraido
de la hacienda de José Calderdn en el valle de Azapa, cuyo detalle se reproduce
en la tabla 14

Tabla 1. Actividades realizadas por los trabajadores en la hacienda
Calderon en el periodo 1781-1782

Actividades Hombres
Saca y limpia primera de la acequia principal 9
Roza del olivar 84
Poda del olivar 29
Saca de dentro del olivar el chifie y la ramazon 16
Saca de la acequia del olivar de arriba la principal 14
Ayudar a limpiar la acequia del manantial 7
Limpia de la acequia regadera de todo el afio 57
Riego 32
Recojo de aceituna de 1781 133
Cargar sal 11
Moler sal 16
Cargar aceituna al molino 7
Moler aceituna 18
Peodn de lefia para el molino 6
Mayordomo que asistié a la molienda 6
Mayordomo para recoger la aceituna 16
Recojo de la aceituna 60
Cargar la sal 8
Moler sal para la aceituna 3
Moler aceituna 9
Cargar la aceituna al molino 8
Cortar lefia para el molino 3
Mayordomo que asistié al molino 3
Mayordomo en el recojo de la aceituna 4

40. Jorge Hidalgo L., “Algunas notas para la historia del olivo...”, art. cit., pags. 39-40.
41. Francisco Henriquez, “Productos y organizacion técnica...”, art. cit., pag. 131.
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En la medida que nuevos estudios vayan proporcionando informacion de
similares caracteristicas sobre otras propiedades, regiones y épocas sera posible
establecer conclusiones mas determinantes acerca de la modalidad de la mano
de obra empleada y del tipo de actividades que desempeii6.

Aspectos tecnologicos

Al tratarse de un cultivo procedente de Espafia, cabe pensar que las técnicas
de explotacion fueron igualmente trasvasadas. El nivel de conocimientos actual
asi lo confirma, habida cuenta que la tecnologia usada en los olivares america-
nos siguid las pautas de la practicada en las fincas andaluzas®. Los tratados de
agronomos y botanicos también dejaron sentir su influencia, destacando sobre
todos ellos la obra de Alonso de Herrera, publicada por primera vez en 1513 y
llamada a tener una gran influencia posterior**. No obstante, la singularidad del
medio donde se aplico, la precariedad de recursos y otros condicionantes que
entorpecian su desarrollo dan pie para proponer algunas hipodtesis que arrojen
luz sobre el nivel de adaptacion de dichas técnicas al nuevo entorno geografico
o calibrar el peso de la influencia de la tradicion agricola indigena sobre un
cultivo hasta entonces desconocido para ella. La documentacién disponible para
el estudio de los métodos de cultivo es pobre y, por tanto, exige un esfuerzo
de prospeccion notable. Sin duda, para la plantacion del arbol en América se
siguid la técnica espafiola de la siembra de ramo o barbados, que “se hacen de
los pimpollos que echa la oliva al pie”*. Cuenta Cobo al respecto, aunque con
cierta exageracion, que Gonzalo Guillén “comenzé a vender los renuevos y bar-
bados que iba echando [su olivo], los cuales se vendian a muy subido precio, de
suerte que en muy breve tiempo le valieron de cuatro a cinco mil pesos”®. Del
mismo modo se practicé la técnica del injerto, de tradicidon arabe, especialmen-
te para conseguir que el arbol fuese productivo. Este método consistia en unir
varetas de olivo en ramas nativas afines*. Garcilaso dejo también constancia

42. Laura Maria Iglesias Goémez, La transferencia de tecnologia agronomica de Espaiia a
América (1492-1598), 2007, pags. 226-227.

43. Alonso de Herrera, Agricultura General [1513], Madrid, Servicio de Publicaciones del
Ministerio de Agricultura y Pesca, 1981. El autor ofrece una descripcion pormenorizada de todas las
técnicas que precisa el olivo desde su siembra hasta la recoleccion de la aceituna, poda, obtencion de
aceite, etc. Véase de su tratado el libro III, capitulo XXXV con el titulo “De las olivas y acebuches,
aceitunas, aceites y alpechin”, pags. 234-246.

44. Ibidem, pag. 236.

45. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 394.

46. Pedro Martir de Angleria, Décadas del Nuevo Mundo [1530], Madrid, Ediciones Polifemo,
1989, Década II, cap. IX, pag. 149.

Chronica Nova, 41, 2015, 121-142



EL CULTIVO DEL OLIVO EN LA AMERICA COLONIAL 135

de ello al sefalar que el olivo agarraba bien en el quishuar, de caracteristicas
muy similares”’.

De todos los cuidados que requeria la planta, el riego era el mas importante
lo que a su vez exigio un gran esfuerzo para captar toda el agua necesaria. Jorge
Hidalgo ha llamado la atencion sobre la problematica del agua en relacidon con
los olivos*. De sus observaciones cabe retener dos ideas que pueden desembocar
en investigaciones fructiferas. Una de ellas atenderia a la existencia de conflictos
entre los hacendados por el uso del agua ante la escasez de la misma. Un estudio
a fondo de esos pleitos y de cuantos puedan documentarse arrojaria indudable
luz sobre las técnicas de riego, ademas de airear otros intereses particulares.
Por su parte, Francisco Henriquez ha insistido en esta misma linea con nuevos
estudios centrados en los problemas surgidos entre los hacendados del mismo
valle de Azapa por el aprovechamiento del agua, poniendo de manifiesto, ademas,
el valor que adquirian todas aquellas actividades vinculadas con los sistemas de
irrigacién®. La otra investigacion se ocuparia de profundizar en las tecnologias
puestas al servicio de unas practicas de riego mas eficaces y las inversiones
realizadas para tal fin. Sistemas de embalse, canalizacién y conduccion de agua,
asi como el volumen de capital invertido en estas obras y su procedencia son
materias de estudio, todas ellas de indudable interés historiografico, pendientes
de resolver. Por lo que se refiere a la region peruana apenas se han dado los
primeros pasos a pesar de que, como escribiera Cobo, todos los olivares “son de
regadio, en unas partes, porque nunca llueve, como en estos valles maritimos,
y en las que llueve, por no ser el agua del cielo suficiente”. Existe aqui para
el historiador interesado un amplio campo todavia sin explorar. Otro tanto cabe
decir para la situacion del olivar novohispano. Sin menosprecio de otras fuen-
tes documentales, se apuntan las generadas por los cabildos por ser éstos parte
interesada en muchas de estas cuestiones.

Las restantes actividades poca novedad ofrecen desde el punto de vista
tecnoldgico. La roza de la tierra con arado, el abonado, la recoleccion de la
aceituna (ya sea con vara o a mano) o la poda seguian las pautas trazadas por
la tradicion europea. Mencion aparte merece el proceso de elaboracion de aceite
a partir de la aceituna recogida. Sobre el mismo ya han avanzado informacion

47. Inca Garcilaso de la Vega, Comentarios Reales..., op. cit., pag. 260. “Ha habido espafioles
tan curiosos en agricultura... que han hecho injertos de arboles frutales de Espafia en los frutales del
Perti, y que sacan frutas maravillosas con grandisima admiracion de los indios... Podrian también
los agricultores (si no lo han hecho ya) injertar olivos en los arboles que los indios llaman quishuar,
cuya madera y hoja es muy semejante al olivo, que yo me acuerdo que en mis nifieces me decian
los espaiioles (viendo un gquishuar): El aceite y aceitunas que traen de Espana se cogen de unos
arboles como estos”.

48. Jorge Hidalgo L., “Algunas notas para la historia...”, art. cit., pag. 34 y ss.

49. Francisco Henriquez, “Productos y organizacion técnica...”, art. cit., pag. 132.

50. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 395.
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precisa tanto Jorge Hidalgo como Francisco Henriquez en sus respectivos tra-
bajos citados. Las fases sucesivas de produccion y las técnicas empleadas han
sido suficientemente descritas y no parece que existieran demasiadas diferencias
entre unas regiones y otras. No obstante, seria deseable disponer de un mayor
numero de descripciones al respecto para poder confirmar la homogeneidad en
toda América de las técnicas de obtencion del aceite. Por otra parte, los molinos
(su fabrica, infraestructura, tecnologia...) ofrecen un buen tema de investigacion
para el que, ademas de las fuentes escritas, los testimonios arqueoldgicos pueden
ser de gran ayuda. Paralelamente se impone abordar el costo econdémico del
procesamiento de la aceituna, incluidos los insumos en los molinos de aceite y
su mano de obra.

Impacto ecologico

De un tiempo a esta parte, la ecologia ha irrumpido con fuerza en el analisis
histérico y consecuencia de ello es la ingente bibliografia existente en torno a esta
tematica. Desde los estudios sobre el impacto ecoldgico de la conquista hasta los
derivados de las distintas actividades puestas en practica en América, lo cierto es
que el interés por los cambios observados en los ecosistemas del Nuevo Mundo
ha sido asumido ya por el historiador como parte de su quehacer en el marco del
debate académico’®'. De este modo, las explotaciones mineras, la introduccion de
la ganaderia, la urbanizacion o las grandes obras de infraestructura han llamado
su atencion por la profunda capacidad de transformacion medioambiental que
conllevan®’. El trasvase de plantas no es ajeno a este fenémeno y algunas de
ellas, como la cafia de aztcar, tuvieron una incidencia decisiva. Este articulo no
podia dejar de preguntarse, desde esta perspectiva, qué papel cupo al olivo en
este proceso y, al mismo tiempo, insistir en las posibilidades de investigacion
que aguardan en esta direccion. Al tratarse de un cultivo de extension reducida,
en regiones muy localizadas, su impacto ecologico debid limitarse solamente a
las areas afectadas. Justo L. del Rio en un intento de abordar esta problematica
poco afiade sobre el particular®®. Por tanto, el investigador tiene ante si un campo

51. Sirvan como referencia los trabajos de Alfred Crosby, Imperialismo ecolégico. La expansion
biologica de Europa, 900-1900, Barcelona, Critica, 1988; Nicolo Gligo, La dimension ambiental
en el desarrollo de América Latina, Santiago de Chile, NU-CEPAL, 2001; Nicolo Gligo, y Jorge
Morello, “Notas sobre la historia ecologica de américa Latina”, Estudios Internacionales, vol. 13,
49 (1980), pags. 112-148.

52. Para un acercamiento general al tema véase Antonio Elio Brailovsky, Historia ecolégica de
Iberoameérica: de los Mayas al Quijote, Buenos Aires, 2006.

53. Justo L. del Rio, “La transformacion ecolégica indiana”, en Joaquin Fernandez Pérez e Ignacio
Gonzélez Tascon (eds.), La agricultura viajera. Cultivos y manufacturas de plantas industriales y
alimentarias en Espaiia y en la América virreinal, Madrid, Real Jardin Botanico, 1990, pags. 15-35.
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libre para formular sus propuestas. Varias serian las hipotesis de trabajo entre las
que se sugieren las siguientes: a) detectar hasta qué grado las tierras destinadas
al olivo fueron restadas a los cultivos indigenas y qué consecuencias se derivan
de ello; b) calibrar el impacto que tuvieron sobre el terreno los recursos hidricos
implementados para las fincas olivareras; b) analizar las herramientas empleadas
en las faenas agricolas y hasta donde sustituyeron a las indigenas; c) estudiar
los molinos de aceite como agentes transformadores del paisaje y de la cultura
de su entorno; y d) averiguar como el consumo de aceitunas y de aceite de oliva
afectd a los habitos alimenticios de aquellos habitantes y en qué medida dicho
consumo se generalizé entre la poblacién indigena local.

Produccion y comercializacion

Cuantificar la produccion olivarera y analizar el destino que se le dio
constituyen dos objetivos fundamentales de la investigacion. Cierto es que la
precariedad de las fuentes representa, una vez mas, un serio obstaculo para su
logro; el estudioso debe solventarlo con un esfuerzo anadido indagando en todos
los archivos a su alcance. Como se ha sefialado, la explotacion del olivo, su
produccioén y consumo practicamente quedaron circunscritos al ambito local, casi
doméstico. Hoy por hoy carecemos de cifras que reflejen, ni siquiera de forma
aproximada, la produccion de este sector. La mayor parte de la informacion
disponible se limita a valoraciones genéricas que carecen de rigor cientifico.
Ademas, en aquellos casos en los existe base documental las referencias apor-
tadas son extremadamente particulares, reducidas a alguna finca concreta o a
una cosecha determinada.

El jesuita Cobo se atreve con una valoracion genérica y apunta el dato de
que la produccion de aceituna en tierras peruanas experimentd un crecimiento
importante basandose en el hecho de que su precio bajé.

Porque la primera aceituna que se cogid en esta tierra no tenia precio su es-
tima y valor; y sacar en la mesa a un convidado media docena de aceitunas
era exquisito regalo. Luego que hubo cantidad dellas para poderse vender por
almudes y hanegas, se vendieron a seis pesos el almud, que salia cada hanega
a quinientos y setenta y seis reales; y con la priesa que se dieron los vecinos
de esta ciudad a plantar olivares, se multiplicaron de manera que por los afios
de 1596 se vendia el almud a dos pesos; mas al presente se suelen vender las
aceitunas a dos pesos la hanega. Y esta baja tan grande en su precio ha sido
de tan pocos afios...>*.

54. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 394.
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En Chile en el altimo tercio del siglo XVIII el almud de aceitunas se
pagaba a tres reales e incluso a cuatro. No debid experimentar su cotizacion
demasiados altibajos, entre otras cosas porque el producto estaba casi siempre
fuera de los circuitos comerciales y, por tanto, ajeno a los vaivenes del mercado.
En cualquier caso, falta mucho para llegar a conclusiones minimamente validas
sobre el particular. A la hora de cuantificar el monto de la aceituna producida
debe tenerse en cuenta que se trata de un valor condicionado por diferentes
factores. Uno de ellos era la propia caracteristica afial del arbol alternando afios
de buenas cosechas con otros mas pobres. Por otro lado, la edad de la planta era
determinante, ya que su maximo rendimiento se producia al cabo de varios afios.
De hecho, el precio de un olivo guardaba relacion directa con su tiempo. Una
planta joven, todavia sin dar fruto, no valia mas de cuatro reales, mientras que
ya consolidada y longeva podia cotizarse a 32 pesos o mas*®. Una estimacion
sobre la produccion de aceituna en el norte de Chile a finales del siglo XVIII
calculaba que en los mejores afios se alcanzaban las 6.000 arrobas anuales®®.

La aceituna obtenida podia destinarse a su consumo directo, una vez pre-
parada para ello, o bien ser trasladada al molino para la obtencidén de aceite. El
primer caso fue una practica generalizada desde el principio y asi se mantuvo
a lo largo del tiempo, segun testimonian cronistas y viajeros. Su conservacion
en salmuera formé parte de los habitos culturales mas extendidos entre los
espafioles. En cambio, la produccién de aceite sélo fue una realidad cuando el
aumento de los olivares y el volumen de aceituna lo permitieron, dando origen
a una incipiente agroindustria en torno al molino de aceite”’.

Muchos afios —escribié Cobo— pasaron sin que se hiciese aceite, aunque se cogia
buena cantidad de aceituna, porque toda se conservaba en salmuera y se vendia
en botijas para muchas partes asi deste reino como de fuera dél; la cual, como
fruta nueva, tenia buena salida, y los que tenian olivares ganaban mas vendiéndola
desta manera que si hicieran aceite della; hasta que de pocos afos a esta parte,
habiendo venido en muy grande aumento los olivares y cogiéndose gran copia de
aceituna, se comenzé a hacerla aceite, como se hace ya en muchas partes deste
reino y muy bueno y en gran cantidad®®.

55. Pablo Alberto Lacoste, Marcela Aranda, José Antonio Yuri, Amalia Castro y Mario Solar,
“La cultura y el cultivo del olivo...”, art. cit., pag. 72.

56. [Ibidem, pag. 73.

57. Véase Pablo Lacoste, José Antonio Yuri, Marcela Aranda, Amalia Castro, Katerine Quinteros,
Mario Solar, Natalia Soto, Cristian Chavez, “Frutales y agroindustria: conservas, aceites y maderas
(Chile y Cuyo, 1550-1850)”, Revista de Indias, vol. LXXI, nim. 253, pags. 870-872.

58. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 394.
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No dejan de ser curiosas las razones que esgrime el jesuita para explicar
la comercializacion del aceite peruano. En su opinion,

se vende mejor que el que se trae de Espafa, lo uno, porque no hace ventaja en
bondad éste al que aca se coge, y lo otro, porque las botijas que se venden aqui
del aceite hecho aqui, se dan llenas hasta la boca, y las que se compran traidas
de Espana, se toman tapadas que no sabe uno lo que lleva en ellas y acontece al
destaparlas hallarse medio vacias®.

Precisar qué porcentaje de la produccion olivarera era destinado a la con-
servacion de la aceituna o a la elaboracion de aceite es todavia una tarea bien
dificil. Con respecto a la produccion de aceite, las cifras disponibles ofrecen
valores que deben ser considerados como meramente tentativos a falta de otras
estadisticas mas soélidas. Hacia 1650 la produccion de las fincas ubicadas en
los alrededores de Lima era estimada en 3.000 arrobas de aceite®. El valle de
Azapa a finales del siglo XVIII producia entre 7.000 y 8.000 arrobas anuales
y en esas mismas fechas el conjunto de los olivares del corregimiento de Arica
generaban hasta 40.000 arrobas®!.

Delimitar los canales de comercializacion de la aceituna o del aceite es otro
objetivo nada facil de establecer. Se sabe que estos productos tuvieron un uso
local y doméstico en su mayoria. La ciudad actuaba como centro principal de
comercializacion. Eran articulos demandados por una minoria, particularmente por
la elite blanca y nobleza indigena dado su elevado coste. Aun asi estos géneros
podian llegar hasta otras regiones donde eran apreciados. Con anterioridad al siglo
XVII poco es lo que se conoce de la comercializacion del aceite, en el caso de
que hubiera logrado cierta presencia en los mercados. A la hora de explicar esta
situacion nunca debe perderse de vista la politica de la Corona espafiola nada
proclive a fomentar su produccion y difusién para evitar la competencia con el
aceite peninsular. A lo largo de la centuria ilustrada algunos centros producto-
res demostraron ya su capacidad para la exportacion, creando redes de trafico
dignas de tenerse en cuenta. Arica, una de las zonas mejor conocidas, puede
ser un referente para futuras investigaciones. En este sentido, la atencion iria
dirigida al principal enclave olivarero novohispano, Tacubaya, para analizar la
naturaleza y alcance de sus mercados. Del mismo modo, la produccién peruana
esta demandando un estudio semejante.

59. Ibidem, pag. 395.
60. Justo L. del Rio, “La transformacion ecoldgica...”, art. cit., pag. 24.
61. Francisco Henriquez, “Productos y organizacion técnica...”, art. cit., pags. 134-135.
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Usos alternativos del olivo

Todo lo hasta aqui expuesto dibuja un panorama bastante sugerente para
nuevas investigaciones relacionadas con el olivo. Sin embargo, no agotan el
abanico de posibilidades que el historiador tiene ante si. Bajo el epigrafe de
usos alternativos del olivo se adivinan otras cuestiones nada desdefiables desde
el punto de vista historiografico. Tradicionalmente considerado este arbol en
relacion directa con su fruto, la aceituna, o indirecta con el aceite de oliva, la
investigacion se ha venido centrando de forma preferente en ellos. Pero qué de-
cir del aprovechamiento maderero que representa. Qué implicaciones culturales
pueden extraerse de su caracter simbolico, ritual, decorativo. Escudrifar en las
fuentes noticias de esta naturaleza es una labor bastante compleja. Sin duda, han
de existir documentos al respecto y deben aparecer a poco que el historiador se
acerque a los archivos con la debida atencidon y consciente de lo que esta bus-
cando. Las cronicas y los libros de viajes pueden facilitar el camino con datos
utiles y de interés tras una lectura detenida.

El siempre observador y meticuloso Bernabé Cobo ofrece pistas sobre la
importancia de la madera del olivo hasta el punto de “tenerse por no menor
utilidad su lefia que su fruto”.

Los provechos —escribe refiriéndose a Lima— que ha acarreado el olivo a esta
tierra son muchos y de consideracion; porque ultra del mucho aceite que ya se
hace... y de la aceituna que se gasta, la provee también de lefia. Especialmente
a estos llanos, donde es grande la falta que hay de ella, respecto de no llover; y
para suplir esta necesidad, se plantan muchos olivares®.

Pero ademas de emplearse como combustible, la madera de olivo era es-
timada también en la construccion de naves® viviendas y otras construcciones.
Un ejemplo de esta aplicacion lo proporciona la descripcion de un trapiche de
moler metales de oro situado en la hacienda Marquesa Baja en La Serena, al
norte de Chile:

62. Bernabé Cobo, Historia del Nuevo..., op. cit., pag. 395.

63. Jorge Hidalgo L., “Algunas notas para la historia...”, art. cit.,, pag. 46. El autor se refiere
a la construccion de barcos en el puerto de Arica donde era utilizada para determinadas piezas de
la embarcacion. Véase también Pablo Lacoste, José Antonio Yuri, Marcela Aranda, Amalia Castro,
Katerine Quinteros, Mario Solar, Natalia Soto, Cristian Chéavez, “Frutales y agroindustria...”, art.
cit., pags. 872-882.
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encatrado de vigas de sauce y olivo sus pilares, uno de algarrobo y tres de olivo,
y las dos vigas de arriba son de sauce y las dos de traviesa son de peral, los
puntales son de olivo, el rodezno es de algarrobo...%.

La connotacién simbolica de la planta es muy antigua, especialmente la que
identifica la rama de olivo con la paz. Tradicional es asimismo su valor ornamen-
tal y decorativo. No so6lo el mismo arbol con sus pies retorcidos, majestuosos,
exponentes de larga vida, sino también sus varetas usadas a modo de ramos en
festejos ludicos o religiosos. Su simbologia alcanza otras interpretaciones, tal
como ha sugerido recientemente Lacoste, y que no deben pasarse por alto. Se
trata de entender el olivar como un instrumento de renta, idoneo para asegurar
el futuro de las hijas a través de la dote; en estos casos con el valor anadido de
actuar como una renta a largo plazo y no como un bien de consumo inmediato
(ajuar, ropa, etc.)®. Los ejemplos con que ilustra esta propuesta son muy suge-
rentes y animan a profundizar en este campo. Sus reflexiones merecen, desde
luego, toda la atencion:

En el espacio colonial, los duefios de las chacras, fundos y haciendas encontraron
en el olivo algo mas que un arbol frutal: lo valoraron como un simbolo, que sig-
nificaba mas que el objeto material en si, pues incluia un mensaje. El olivo era un
medio de preservar la tradicion familiar, era prenda de afecto, gratitud, devocion
y respeto por los diferentes miembros de las familias, sobre todo las mujeres
amadas, incluyendo parejas e hijas, legitimas e ilegitimas, libres o esclavas. El
olivo, sus frutos (aceitunas) y sus productos derivados (aceite), contribuyeron a
construir y consolidar lazos emocionales y afectivos que, en su expresion material,
significaba un instrumento de renta vitalicia para las generaciones siguientes®.

CONSIDERACIONES FINALES

Muchos son los retos de investigacion que el historiador tiene ante si a
la hora de acercarse al tema del olivo en la América colonial. Las propuestas
resefladas en estas paginas ofrecen algunos de los caminos a seguir. En este
sentido las paginas que anteceden no son mas que una sugerencia sobre las
posibles lineas de estudio que pueden acometerse para el enriquecimiento del

64. Eduardo Cavieres F., La Serena en el siglo XVIII. Las dimensiones del poder local en una
sociedad regional, Valparaiso, Universidad Catolica de Valparaiso, 1993, pag. 41

65. Pablo Alberto Lacoste, Marcela Aranda, José Antonio Yuri, Amalia Castro y Mario Solar,
“La cultura y el cultivo del olivo...”, art. cit., pags. 80-81.

66. Ibidem, pag. 91.
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debate académico. De ninguna manera pretenden ser unicas y exclusivas; mas
bien se trata de propuestas encaminadas a poner de relieve un evidente vacio
historiografico y a espolear, por consiguiente, a su reparacion. Algunas de las
tematicas esbozadas ofrecen ya perfiles bien definidos por lo que es factible
precisar sus probables contenidos. Otras quedarian a la espera de concrecion
a medida que la investigacion progresara y dejara ver nuevas posibilidades de
analisis. Las primeras tendrian ya la consideracion de lineas prioritarias y, por
tanto, centro de atencién inmediata del historiador. Las segundas quedarian a
expensas de los resultados de aquéllas y, en principio, dificiles de detallar en
este momento. No se oculta la dificultad que representan las fuentes a la hora de
emprender una investigacion como la que se propone; sin embargo, no es razon
para desistir sino, al contrario, para agudizar el ingenio y saber mirar con otros
ojos la documentacion que esta esperando.
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