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digestivo de las grasas
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Kl problema de la adaptacién del
animal al alimento que ingiere, ha
llevado al moderno concepto del par
alimento-animal como una realidad
en el estado actual de Ja Nutricién.

En la digestién de las grasas, al
igual que en la de los demas princi-
pios inmediatos, la determinacién del
Coeficiente de Digestibilidad (C.D.),
es un indice cuantitativo “in totum”
del proceso.

En experiencias previas hemos ob-
servado como existia una especifici-
dad de accién para una determinada
grasa, ya que un animal alimentado
con una dieta que contenia por ejem-
plo aceite de oliva, al cambiar brus-
camente la grasa de la misma, a man-
tequilla, el C.D. para ésta aparece
disminuido, en relacién con el que
normalmente tiene este animal cuan-
do su fisiologismo digestivo est4
adaptado a ella.

En clinica humana es un hecho,
que en grasas con C.D. parecido ante
un cambio brusco del tipo de alimen-
tacién grasa, se produce una disminu-
cibn de la capacidad digestiva para

la nueva grasa, que como es natural
no puede atribuirse a factores del ali-
mento, ya que utilizamos dietas ajus-
tadas, sino al fisiologismo digesti-
vo del individuo.

Todo esto nos lleva a la idea de
una adaptacién selectiva de los pro-
cesos digestivos para una determina-
de grasa, que haria que al cambiar
bruscamente el tipo de lipido, los
procesos digestivos fuesen “sorpren-
didos”, produciéndose de acuerdo con
las ideas actuales de stress digesti-
vo, una readaptacién al agente stres-
sante, que se traduce en una disminu-
ci6n de la digestibilidad, que cuanti-
tativamente medimos mediante la de-
terminacién del coeficiente de disgeti-

bilidad.

Pensamos que las consideraciones
anteriores justifican el planteamien-
to de estas experiencias que han sido
disefiados solamente par tener una
idea del fenémeno. Actualmente te-
nemos en marcha experiencias para
conocer las causas y circunstancias
que condicionan la disminucién de la
digestibilidad grasa debida al cambio

(¥) Este trabajo forma parte de la Tesis Doctoral de la autora, presentada en

la Facultad de Farmacia en el afio 1960.
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brusco del tipo de la grasa de la dieta.

Los trabajos se realizan en ratas
en distinto estado fisiolégico. Los
animales se mantienen mediante una
dieta standart, en la que se les sumi-
nistran distintos niveles de grasas.
Los lotes que recibieron aceite de
oliva como finica fuente lipidica en
su dieta, al cabo de un mes, tiempo
que juzgamos suficiente para una
adaptacién grasa, pasan a ingerir
mantequilla y aquellos que consumen
al comienzo grasa animal pasan a in-
gerir la dieta con grasa vegetal.

Inmediatamente, antes del cambio,
en todos los animales se determina el
C.D. por la técnica de MITCHELL. Una
vez verificado el cambio, determina-
mos el C.D. para la nueva grasa en
varios periodos, al objeto de observar
el comportamiento digestivo ante esta
nueva grasa.

Las dos primeras experiencias tra-
tan de comprobar el descenso del
C.D. ante un cambio brusco del tipo
de grasa, variando entre ellas sola-
mente el nivel de grasa de la dieta
con objeto de ver si el fenémeno se
produce para ambas concentraciones.

Segtin es sabido, en la digestibili-
dad de las orasas, los procesos fisi-
coquimicos que llevan a una emulsién
de los lipidos de la ingesta, juegan
un papel primordial. Por ello en la
actualidad se estin estudiando las po-
sibilidades prActicas para incremen-
tar la digestibilidad de la grasa me-
diante la adicién de agentes emulgen-
tes no téxicos. Pensamos que podria
ser de interés el estudiar la accién
de estos agentes emulgentes precisa-
mente sobre ratas que tienen dismi-
nuida la digestibilidad para una de-
terminada grasa, por un cambio brus-
co del tipo de la misma en la dieta,
tal como planteamos en nuestras dos
primeras experiencias.

Por ello en la tercera parte de nues-
tros ensayos, estudiamos en cinco lo-
tes de ratas, en distinto estado fisio-
légico, la accién sobre este stress di-
gestivo, de dos emulgentes de reco-
nocida eficacia : Tween-40 y Sulfo-
succinato de dioctilo.

El planteamiento de esta hipbtesis
de trabajo, trata de conocer si para
una determinada grasa y estado fi-
siolégico, el emulgente evita la dis-
minucién de la digestibilidad y en
qué condiciones esta acciébn es més
eficaz. También pretendemos conocer
si para una determinada grasa y
emulgente, influye el estado fisiold-
gico del animal en la accién del adi-
tivo, asi como las variaciones que
puedan ser debidas al tipo de grasa
vegental o animal.

Como es natural la influencia que
pueda ejercer la grasa realmente di-
gerida ha de repercutir sobre el au-
mento de peso. Por ello hemos juz-
gado de interés el determinar el lla-
mado coeficiente de eficacia en cre-
cimiento (C.E.C.) asi como correla-
cionar este aumento de peso vive con
la cantidad de grasa digerida por dfa.

Todos los resultados son sometidos
a analisis estadisticos al objeto de
conocer la significacién de los mis-
mos.

METODICA DE LAS
EXPERIENCIAS

La primera experiencia se realizd
con dos lotes (A y B) de ratas en la
primera fase de crecimiento, y en
ella se investigd la aparicibén de stress
digestivo por cambio brusco del tipo
de grasa de la dieta. Esta se encon-
traba a un nivel del 15%. El lote A
se habitudé a la dieta con mantequi-
lla y el lote B al aceite de oliva, cam-
biando entre si el tipo de dieta una
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vez que las ratas estuvieran adapta-
das, tiempo que juzgamos suficiente
con 31 dias, de los cuales durante los
tltimos 7 dias determinamos los C.D.
de la grasa que nos servirin de C.D.
patrébn para cada una de las gra-
sas ensayadas, a continuacién efec-
tuamos el cambio de dieta. Después
de este cambio determinamos la di-
gestibilidad de cada grasa duraate
tres periodos de 4 dias y para cada
uno de los animales de cada lote.

En la segunda experiencia el ni-
vel graso de la dieta es del 20%.
Durante ella se trabajé con cuatro
lotes A, B, C v D, de ratas en ia
primera fase de su crecimiento; los
lotes A y B estin adaptados a man-
tequilla y pasan a consumir aceite de
oliva, los lotes C v D estin adapta-
dos a aceite de oliva y pasan a consu-
mir mantequilla. El periodo de con-

trol dura también 7 dias, y a conti-
nuacién se efectia el cambio de die-
ta, determinando los coeficientes de
d1gest1b1hdad en tres periodos de
cinco dfas. Hsta experiencia tiene
por objeto comprobar el efecto de otro
nivel de grasa de la dieta sobre el
stress digestivo.

I.a tercera experiencia se rea-
liz6 con el mismo nivel graso de la
dieta 20% que el de la segunda ex-
periencia, utilizAndose cinco lotes de
ratas, adultas y en la primera fase
del crecimiento, adaptadas durante un
mes al tipo de grasa, determinindose
el C.D. de la forma indicada en las
experiencias anteriores. Pasado éste
y al invertir el orden de las dietas
adicionamos los emulgentes segtin el
slgmente disefio y en la forma y pro-
porcién que después se indica :

Lote A4 Lote B Lote C Lote D Lote E
Adaptada a Mantequilla  Mantequilla  Aceite de Aceite de Aceite de
oliva. oliva. oliva.
Cambio a Aceite de Aceite de Mantequilla ~ Mantequilla  Mantequilla
oliva. oliva.
Emulgente Tween-40 Tween-40 Tween-40 Sulfosucci- Tween-40
nato, de
dioctilo
Estado fi- Adultas 1.2 fase Adultas Adultas 1.2 fase
siolégico crecimiento crecimiento
Los animales utilizados fueron ra- cas de estas experiencias, han sido

tas adultas y en la primera fase del
crecimiento de la cepa del Labora-
torio de Fisiologia Animal de la Fa-
cultad de Farmacia (Granada) que
proceden de las lineas Nestlé.

Las jaulas de metabolismo, asi co-
mo la metdédica y las técnicas analfti-

ampliamente descritas en anteriores
trabajos publicados por la autora.

Los agentes emulgentes que se han

empleado han sido Tween-40 y el
Sulfosuccinato de Dioctilo, ambos en
la proporcién de un miligramo por
gramos de grasa.
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Se han empleado dos dietas sinté-
ticas en las que figuran como porcen-
taje de grasa el 15 y el 20% utili-
zindose dos tipos de grasas, man-
tequilla y aceite de oliva.

En la tercera experiencia se em-
plearon dietas sintéticas con mante-
quilla y aceite de oliva, adicionadas
con los emulgentes ya descritos.

Tos animales empleados fueron
ratas en la primera fase del creci-
miento en la primera y segunda ex-
periencia, y ratas adultas y en la pri-
mera fase del crecimiento en la ter-
cera experiencia.

En todos los lotes y en cada expe-
riencia, han sufrido un perfodo de
adaptacién al alimento de un mes de
duracién determinindose el C.D. de
la grasa en un perfodo de 7 dias cam-
biando bruscamente el tipo de grasas
de la dieta y se determind los C.D.
en perfodos de 4 dias al objeto de co-
nocer en qué momento se produce el
stress v coémo se va recuperando la

digestibilidad.

Por si influyera el cambio del tipo
de grasa en la calidad biolégica de la
proteina de la dieta determinamos el
coeficiente de eficacia en crecimiento
que segfin es sabido corresponde a
gramos de aumento de peso vivo por
gramo de proteina consumida.

En la primera experiencia contro-
lamos este coeficiente a lo largo de
45 dfas, determinando 6 C.E.C. de
los cuales los cuatro primeros co-
rresponden al mes de adaptaciéon v
los dos fltimos al stress digestivo
provocado por el cambio brusco de
grasas.

En la segunda experiencia el con-
trol se prolonga hasta 79 dias hallan-
do 8 C.E.C. Los seis primeros coe-
ficientes corresponden al mes de
adaptacién y los dos filtimos al stress
digestivo.

En la tercera experiencia aunque
dur6 65 dias se determinaron seis
C.E.C. por cada rata ya que juzga-
mos de interés la determinacién en
intervalos de tiempo mayores.

Por filtimo se estudia estadistica-
mente los resultados obtenidos en lo
que se refiere a C.D. y a C.E.C. em-
pleando el anilisis de varianza y la
prueba de FISHER.

TRATAMIENTO ESTADISTICO

Coeficiente de digestibilidad.—En
la primera experiencia hemos hecho
un analisis de varianza de los lotes
A y B que consumian distinta gra-
sa habitual y otros para los lotes C
y D que fueron adaptados al aceite
de oliva, con igual fin que en la
primera.

En la tercera experiencia realiza-
mos una serie de anAlisis de varian-
za, para saber si la presencia de
emulgentes evita o aminora la dis-
minucién de la digestibilidad siguien-
do esta pauta: uno para los lotes
A y B, adaptados a la misma gra-
sa (mantequilla) recibiendo después
del cambio el mismo emulgente
— Tween-40 — pero variando el
estado fisiolégico de los animales,
pues interesa ver la influencia que
este fltimo pueda tener sobre el
stress digestivo. El segundo se llevé
a cabo con los lotes C y E adaptados
igualmente al aceite de oliva, reci-
biendo con la grasa extrafia Tween-40
pero variando como en los anteriores
el estado fisiolégico de las ratas, con
igual fin que el primero. El tercer
an4lisis comprendié los lotes B y E,
que viariaban en la grasa habitual,
siendo idéntica la fase de crecimiento
de los animales, y el emulgente adi-
cional, para conocer si con ambas
grasas, bajo la influencia de los emul-
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gentes, se comportaban del mismo
modo los animales. Y el tiltimo ana-
lisis con los lotes C y D, que reci-
bieron distintos emulgentes, habian
sido adaptados a la misma grasa y
presentaban sus animales el mismo
estado fisiol6gico, pues importa de-
terminar que emulgente resulta mas
activo.

Coeficiente de eficacia en creci-
miento.—Hicimos dos grupos con los
animales de las dos primeras expe-
riencias. Uno de ellos comprendié a

todos los que habian sido adaptados
al aceite de oliva y otros los aue se
habituaron a la mantequilla. Con ca-
da uno de ellos realizamos una prue-
ba t de Fisher o de diferencia entre
dos medias, ya que queremos com-
probar si son significativas las en-
contradas entre los C.E.C. antes y
después del cambio. En la tercera
experiencia realizamos tres veces es-
ta misma prueba: una con los lotes
A y B, otra con los C y E y otra con
el D, para fin anilogo.

RESULTADOS EXPERIMENTALES

1=

EXPERIENGCIA

COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD

IEBHE DA LOTE B
Determinaciones 1 2 3 1 2 3
Antes cambio (control) 97.3 98.0 97. 98.1 99.0 98.8
Cambio periodo 1.° 96.8 95.4 97.8 96.4 98.5 96.9
Cambio periodo 2.° 97.8 97.5 98.9 95.5 86.7 94.0
Cambio periodo 3.° 86.8 85.4 87.9 86.3 95.4 87.6

=

kP BER-TESNCCIEA

COEFICIENTES DE EFICACIA EN CRECIMIENTO

LOTE A LOEE-B
Determinaciones 1 2 3 1 2 3
12 151 1.33 0.85 0.47 1:23 1.80
22 0.92 0.59 0.79 i.58 1.18 0.79
3.2 1.61 153 1.49 0.95 1.18 1.34
4.2 1.50 0.80 0.56 2.00 0.88 0.15
52 1.45 0.20 0.33 0.68 0.83 1.30
6.2 0.89 1.07 0.50 1.19 0.89 1.47
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2 EXPERIENCIA

COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD

LOTE 4 LLOTE B LOTE- € LOTE D
Determinaciones 1 2 S 2 Sl 2 32 1 2 3
Antes cambio 02.7 93.3 93.2 93.0 92.7 93.6 94.0 95.6 92.1 93.4 92.7 96.5

(control)
Cambio per. 1.° 016 93.2 92.0 91.4 91.1 929 93.5 93.1 91.9 90.8 92.4 94.8
Cambio per. 2.° 00.8 91.8 91.1 91.1 89.7 92.0 84.0 91.3 80.5 090.1 92.4 92.7
Cambio per. 3.° 87.0 86.9 85.1 53.9 69.4 87.2 68.6 86.1 70.9 88.1 84.1 85.0
22 EXPERIENCIA
COEFICIENTES DE EFICACIA EN CRECIMIENTO

LOTE A LOTE B EOTE € LOTE D
Determinaciones 1 2 > 1 2 3 2 8 1 2 3
1.2 0.57 0.29 0.54 0.75 0.69 0.48 1.73 0.88 0.28  1.22 0.93 0.80
2 0.60 0.92 1.25 1.11 1.20 0.29 1.38 0.41 2.07 0.88 0.67 1.09
32 0.78 1.34 0.94 0.56 2.13 — 1.49 1.17 1.49 1.49 0.76 1.74
42 0,26 — — — 0.72 0.39 0.99 0.59 0.32 1.71 0.06 0.59
S 1.38 0.21 1.49 0.85 0.37 1.65 3.17 1.44 2.82 — 0.21 —
(e 1.82 0.97 1.01 1.13 1.09 1.56 0.69 040 1.64 0.69 0.62 —
7LE 0.82 0.88 1.15 0.62 0.66 1.57 0.51 0.10 042 040 — —
8.2 0.04 — 0.21 — 0.09 0.13 1.27 0.04 0.18 0.64 0.56 0.95



265

ARS PHARMACEUTICA

020 L0 Hleee0 L lz0uiel0 210y Bizio Lo 0hee 0 R MBS0 es 0 P Tell — Lisr0 o8 isd oiqgimen,
Y0 WoRe il O BV L1 vEe el dpT 0, YD 00 8L 0mes'e ¢ 200 — 880 oy thed omgties
L0 H8' S nIBD = 1000 02D B2 0 20 Le8h  OL S6 Hop ] 100 — €80 o'¢ '1od olque)
200 V612 16610 B 200 (h2 0 1o B s Sl oL rzhl 06D 0T 200 — 980 oz 1d oque)
pen eeie BB L B B0I0. 02 9I'0 — 610 990 690 SLO —  — 020 o1 doque)
bo0n L. Bv0 920 BOD ClLE.ZI0E B0 BLD . GpDLIFQ 890 —  — 800 (foryuoo)

orquIed $9UY
e z R e I e z I ¢ z I e 2 1 SouorDUIMA)a(]

chiedion @E o 2 FLOT g ALOT v ZLOT
OINAIN DAY NA VIDOVOLIA A SHLNHIDAT0D
ViIDNHI N HdX T, C

Bigb., 1'% 696 816 S EBLALBR (06 WES6 126 20610B8 1106 0086 206 6il6h o5 1od olguisy
906 66 06 P16 LI6H 16 ekl e 0'c6 968 ieies 1een 196 996 026 by 1ad cigmed
£126+ 1'e0. (£196 ) 906 BB\ VY6 BEMEL Ci06 £'06  TIp eI 816 988 96 o (Rd oqure)
216 096 146 L6 8€6 L6 €16 86 096  LF6 E€¥6 €6 096 126 8§96 oz 'Bd oqme)
$¥6 LV6 TS6 8T 926 868  S06 €96 056 098 €L6 I¥6  p'86 L06 816 o1 9d olque)
V6 LYE S96  6%6 1'€6 996 906 296 TS6  6€6 ¥e6 166 8596 PI6 26 (foruoo)

0OIquIed $NUY
e z nenar z R T z I ¢ z ] e z 1 Sau0tDUIUAdII(]

i qLOT a 4L01 O AT g qLOT v AI0T

AVArdrrsaoIiad 4d ELNIIDIAH0D

Vil )Nl A d X

ﬁ.m



266

1

PILAR GARCIA DE LA PUERTA LOPEZ

E X P FER ITsFN-CEA

ANALISIS DE VARIANZA DE LOS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD

Fuentes : Suma de Cuadrado Estimacion

de varianza G.°o Lib. cuadrados medio Calculada Real
Periodo cambio 3 354.67 118.22 10.65 8.34
Grasa 1 0.42 0.42 0.04 16.59
Ratas 2 217 1.08 0.09 11.34
Ratas / Grasa 2 S 1.88 1.88 11.34
Total 23 526.48
BError 15 165.45 11.09

Nivel de significacién ... 0.1%

Del tratamiento estadistico dedu-
cimos que :

Las variaciones en los Coeficientes
de Digestibilidad no se deben al azar,
sino al stress digestivo provocado por
el cambio brusco de alimentacién.
(P 0,01).

Las ratas se comportan individual-

22

mente de igual modo. Los animales
reaccionan de manera aniloga al pa-
sar de la mantequilla al aceite de oli-
va o del aceite de oliva a la mante-
quilla.

La respuesta de los animales den-
tro de cada lote, es homogénea e
igual, utilizando una grasa u otra.

E 2P F-R ISR NC TN

VARIANZA DE LOS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD
DEL LOTE A FRENTE AL LOTE B.

ANALISIS DE

Fuentes Suma de Cuadrado Estimacion
de varianza G.° Lib. cuadrados medio Calculada Real
Periodo cambio 3 1.050.63 350.21 9.01 8.49
Ratas 2 79.31 39.65 1.02 10.39
Total 23 1.829.22 79.53
Error 18 699.29 38.84
Nivel de significacién ... ... ... ... 0.1%

ANALISIS DE VARIANZA DE LOS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD
DEL LOTE C FRENTE AL LOTE D.

Fuentes Suma de Cuadrado Estimacion
de varianza G.° Lib. cuadrados medio Calculada Real
Periodo cambio 3 836.70 278.90 16.88 8.49
Ratas 2 49.33 24.66 1.49 10.38
Total 23 1.183.40 51.45
E i foft 18 297.37 16.52
Nivel de significacién ... ... ... ... 0.1%
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Del tratamiento estadistico se de-
duce que en el transcurso de la ex-
periencia los animales mostraron una
gran uniformidad.

También se observa que existe una
s e .
significacién del 0,1% entre los coe-

25 E XP
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ficientes de digestibilidad en los dis-
tintos periodos del cambio, es decir
que se produce un stress digestivo al
cambiar el tipo de grasas de la dieta,
que da lugar a una disminucién del
coeficiente de digestibilidad.

TEREIE NG T

ANALISIS DE VARIANZA DE LOS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD
DE LA GRASA DE LOS LOTES A Y B

Fuentes Suma de Cuadrado Estimacion

de varianza G o Eih: cuadrados medio Calculada Real
Estado fisiol. 1 1.85 1.85 0.17 3.01
Ratas 5 24.61 4.92 0.46 2.20
Periodo cambio S 40.30 8.06 0.75 2.2¢
Est. fisl/cmb. 6 54.40 9.06 0.84 2.13
Total 35 314.49 8.98
Etrror 18 193.33 10.74

Del anilisis de varianza entre los
lotes A y B que consumen igual tipo
de grasas : aceite de oliva, v reciben
el mismo emulgente : Tween-40, va-
riando Ginicamente el estado fisiolé-
gico del animal : el Lote A de ratas
al destete y el Lote B de ratas adul-
tas, deducimos que la accién de los
emulgentes sobre el stress digestivo
es positiva. El comportamiento indi-

vidual de los distintos animales es
igual en todos los periodos del cam-
bio y se mantine constante a través
de la experiencia.

El valor de f nos indica que en los
coeficientes de digestibilidad a lo lar-
go de toda la experiencia no hay di-
ferencias significativas entre ellos, lo
cual se debe a la accién eficaz del
emulgente utilizado.

ANALISIS DE VARIANZA DE 1.OS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD
DE LA GRASA DE LOS LOTES C Y E.
Fuentes Suma de Cuadrado Estimacion

de varianza G.° Lib. cuadrados medio Calculada Real
Est. fisiol. 1 3012 312 28.36 441
Ratas 5 85.52 17.10 155.45 2.1
Periodo cambio S 15.75 3.12 28.36 2.7
Est. fis/p. cmb. 6 27.63 4.60 41.81 2.66
Total 35 134.02 3.82
Error 18 2.00 0.11
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Del tratamiento estadistico a que
hemos sometido los Lotes C y E en
los que se utiliz6 mantequilla v
Tween 40, vemos que la significacitn

3
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fisiologica influye en el comporta-
miento digestivo de la rata con un

grado de probabilidad de 0,3.

EXPERIENCIA

ANALISIS DE VARIANZA DE LCS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD
DI LOS LOTES B Y E.

Fuentes Suma de Cuadrado Estimacién

de varianza G.° Lib. cuadrados medio Calcuiada Real
Grasa 1 58.01 58.01 26.98 8.28
Ratas 5 75.09 15.01 6.98 4.25
Periodo cambio 5 44 .68 8 83 14.15 14.25
Grasa/P. cmb. 6 11.34 1.89 0.87 4.01
‘Fotal 35 227.87 6.51
B IOt 18 38.75 2215,

Nivel de significacién ... ... ... ... 1%

En el anilisis de varianza ante-
rior, en el que comparamos los lotes
B y E con animales en igual estado
fisiolégico y que reciben la misma
clase de emulgente variando soélo el
tipo de grasa ingerida en el lote B
mantequilla y en el lote E aceite de
oliva, vemos que se sigue mantenien-
do la variabilidad entre los distintos
animales utilizados, que existe una
diferencia significativa entre los di-

S
ANALISIS DE

ferentes perfodos con una significa-
cién del 1%. El comportamiento de
los dos lotes de animales frente a las
dos grasas ensayadas es muy distin-
to siendo la mantequilla mas eficaz
que el aceite de oliva en ratas al
destete. La diferencia de los coefi-
cientes de digestibilidad debida a las
dos grasas utilizadas es significativa

al 1%.

EXPERIENCIA

VARIANZA DE LOS COEFICIENTES DE DIGESTIBILIDAD

DE LOS LOTES C Y D.

Fuentes Suma de Cuadrado Estimaciéon

de varianza G.° Lib. cuadrados medio Calculada Real
Emulgente 1 1213 1213 6.10 4.41
Ratas S 46.52 9.30 4.70 2971
Periodo cambio 5 57.87 11.57 5.90 2.7
Em,Per. cmb. 6 14.60 2.43 1.28 2.66
ot al 35 165.27 4.72
ot 18 34.15 1.89

Nivel de significacion ... ... ... ... 5%
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Comparamos los lotes C y D en
los que el estado fisiolégico de las
ratas y la grasa son iguales en am-
bos lotes, variando sblo el tipo de
emulgente utilizado. De] tratamien-
to estadistico deducimos que el efecto
del emulgente sobre la disminucién
del coeficiente de digestibilidad es
mas eficaz en el caso de Tween 40
correspondiendo el maximo de accién
al perfodo comprendido entre los dias
12 y 15 después del cambio de grasas.

Entre las ratas utilizadas hay di-
ferencia con regpecto al coeficiente de
digestibilidad testigo.

PRUEBA T DE FISHER PARA I,OS COEFI-
CIENTES DE EFICACIA EN CRECIMIENTO
DE LAS DOS PRIMERAS EXPERIENCIAS

(Sin emulgentes).

Valor de t obtenido entre los
C.E.C. de las ratas adaptadas a man-
tequilla y que pasan a consumir acei-
te de oliva t = 3.18 (grado de pro-
oabilidad 0.01).

Valor de t obtenido entre los
C.E.C. de las ratas adaptadas a acei-
te de oliva y que pasan a consumir
mantequilla t = 2.46 (grado de pro-
babilidad 0,05).

Se observa que al cambiar el tipo
de grasa hay una disminucién signi-
ficativa de la misma que se debe al
stress digestivo producido. La sig-
nificacién de este fendémeno es para
el aceite de oliva 0,01 y para la man-
tequilla 0,05.

PRUEBA T DE FISHER PARA [OS COEFI-
CIENTES DE EFICACIA EN CRECIMIENTO
DE LAS DOS PRIMERAS EXPERIENCIAS

(Con emulgentes).

Valor de t obtenido entre los
C.E.C. de las ratas de los lotes A v B

antes y después del cambio t = 0,242
(no hay significacién).

Valor de t obtenido entre los
C.E.C. de las ratas de los lotes C y E
antes y después del cambio t =0,39
(no hay significacién).

Valor de t obtenido entre los
C.E.C. de las ratas en el lote D
antes y después del cambio t = 0,14
(no hay significacién).

Del tratamiento estadistico vemos
que no hay diferencia significativa
entre los coeficientes de eficacia en
crecimiento, lo cual se debe a que el
emulgente anula el efecto del stress
digestivo sobre el C.E.C.

CONCLUSIONES

De nuestros ensayos concluimos :
1."—Se demuestra la aparicién de nn
stress provocado por un cambio brus-
co en la grasa habitual de la dieta
que se manifiesta por una disminu-
cibn significativa del coeficiente de
digestibilidad de la grasa.

2."—Que este fenémeno tiene lugar
igualmente en las ratas adaptadas a
la mantequilla al pasarlas a la dieta
con aceite de oliva, que las gue estan
habituadas al aceite de oliva al ali-
mentarlas con mantequilla ; es decir
que mno existen especificidad en el
comportamiento de los animales para
una u otra grasa.

3.*—Mediante la accién de los
emulgentes desaparece esta disminu-
cibn de la digestibilidad grasa, es
decir que dichos agentes tienen una
influencia en la proteccién frente al
stress.

4."—Fn el caso del aceite de oliva
v Tween-40 el estado fisiol6gico de
los animales (ratas en la primera fase
del crecimiento o adultas) no influ-
ve sobre la accién del emulgente.
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54 Fn el caso de la mantequilla
y Tween-40 se observa una signifi-
cacién elevada en la interacciéon esta-
do fisiolégico-cambio del coeficiente
de digestibilidad, siendo el emulgen-
te mas eficaz, o de respuesta mas
pronta en las ratas en la primera fase
del crecimiento que en las adultas.

6.>—Comparando entre si las dos
grasas ensayadas bajo la accién del
Tween-40 encontramos que cada gra-
sa se comporta individualmente de
manera idéntica frente a la evolucion
de los valores del coeficiente de di-

gestibilidad a través de la expe-
riencla.

7. Se demuestra una mayor efi-
cacia del Tween-40 frente al Sulfo-
succinato de Dioctilo.

8. _Se ve claramente la disminu-
ci6n del coeficiente de eficacia en cre-
cimiento debido a la aparicién stbita
en la ingesta de una grasa extrafia.

9.*_Se comprueba que esta dismi-
nucién del coeficiente de eficacia en
crecimiento desaparece por la accién
de los emulgentes.
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