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RESUMEN

Se ha determinado el plomo en diferentes conservas de pescado y
en sus envases de hojalata. La relacion Pb conserva/Pb envase, confirma
~ en ciertos casos que el plomo de la hojalata contamina a la conserva si
" el valor de la relacion es menor que la unidad. Cuando esta relaciéon es
mayor, el alimento contenia plomo antes de ser envasado.

SUMMARY

A Lead has been determinated in some samples of diferents canned
. goods of fishing and also in their containers of tin plate. The ratio
.~ Pb food/Pb container confirms in some cases that lead of the containers
~ is transfered to food if the value of the ratio is smaller than one. When
. the ratio is greater than one, food had lead before to put into a con-
~ tainer.

INTRODUCCION
En nuestro trabajo anterior (20) se hizo un estudio ana-
litico de conservas de origen vegetal y se determinaron los va-

lores de la relacion plomo en la conserva y plomo en el envase,
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relaciones que en frecuentes muestras tenian un valor pro-
ximo a la unidad y en la mayoria, estos valores eran superiores
a uno.

Il presente trabajo viene a estudiar la relacion anterior
en alimentos conservados de origen animal.

Las citas bibliograficas del presente trabajo corresponden
la mayoria a la parte primera de este estudio.

Las conservas estudiadas han sido compradas en los co-
mercios de Granada, elegidos al azar y corresponden a marcas
comerciales bien conocidas y que omitimos por razones obvias.

PARTE EXPERIMENTAL
Material

Se ha utilizado el mismo que en la primera parte de este
estudio.

Reactivos, disoluciones y método general

Se han empleado los ya citados en (2). El método elegido
ha sido el descrito en PEarRsoN (18) con las modificaciones que
ya indicamos en nuestro estudio anterior. En cuanto a la de-
terminacion del plomo en el envase de hojalata se ha seguido
el método descrito en SNELL (19) en cuanto a la preparacion
de la muestra y una vez separado el sulfato de plomo se ha con-
tinuado con la técnica general espectrofotométrica descrita en
nuestros anteriores trabajos (1 y 2).

TABLA I
CONCENTRACIONES DE PLOMO EN LAS CONSERVAS DE ORIGEN
ANIMAL ANALIZADAS Y SUS ENVASES

Pb en la con- Pb en el en-

Muestra n.° Clase de conserva serva, p.p.m, vase, p.p.m.
1 Almejas 0,34 1,47
2 Bacalao 0,33 1,48
3 Barberechos 0,46 1,37
4 Bonito 0,40 0,99
5 Calamares 0,80 1,32
6 Langostillos 0,40 1,91
7 Mejillones 0,39 2,64
8 Navajas 0,43 1,77
9 Pulpo 1,18 2,25
10 Sardinas 0,75 1,74
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La Tabla I resume los resultados analiticos encontrados
~en la conserva y en el envase. Las concentraciones de plomo
- se dan en p.p.m. y las cifras citadas corresponden a la media
" de 11 determinaciones. Las desviaciones tipicas y los errores
- medios de los resultados, calculados sobre las 11 determina-

- ciones citadas se indican en la Tabla II.

b TABLA II
DESVIACION TIPICA Y ERROR MEDIO DEL RESULTADO, CALCULADOS
EN LAS MUESTRAS ANALIZADAS

Conserva Envase

Desv. tip. Error medio Desv. tip. Error medio

Muestra n.° (o) result. (Ax) (o) result. (Ax)
1 0,010 0,003 0,086 0,025
2 0,011 0,003 0,074 0,022
3 0,008 0,00 0,042 0,012
4 0,013 0,003 0,070 0,021
5 0,016 0,004 0,056 0,016
6 0,020 0,006 0,010 0,003
7 0,008 0,002 0,071 0,021
8 0,012 0,003 0,046 0,013
9 0 0,022 0,045 0,013
10 0,014 0,004 0,085 0,025

En la Tabla III se hace constar el peso de los envases y de
la conserva contenida en los mismos, los ug de Pb encontrados
en la totalidad de ambos pesos, asi como la relacion Pb con-
serva/Pb envase.

TABLA III

RELACION Pb CONSERVA/Pb ENVASE DE LAS CONSERVAS DE
ORIGEN ANIMAL ANALIZADAS

Peso con- Peso Pb total Pb total Relacion

-~ Clase conserva tenido envase conserva envase Pb cons./

g g 734 1324 Pb envase
1 Amejas 120 42,1 40,8 61,9 0,65
2 Bacalao 250 66,0 82,5 97,7 0,84
3 Berberechos 95 41,4 43,7 56,7 0,77
4 Bonito 120 39,7 48,0 39,3 1,22
5 Calamares 115 41,6 92,0 54,9 1,67
6 Langostillos 100 40,9 40,0 78,1 0,51
T Mejillones 115 41,9 44,8 110,6 0,40
8 Navajas 110 40,6 47,3 71,8 0,65
9 Pulpo 115 41,8 1357 94,0 1,44
10 Sardinas 125 46,9 93,7 81,6 1,14
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DISCUSION DE LOS RESULTADOS

Las relaciones Pb conserva/Pb envase iguales o menores
de la unidad pueden suponer una contaminacion de plomo de
la conserva debida al envase, como ocurre en las muestras nu-
mero 1, 2, 3, 6, 7y 8. Las muestras restantes presentan relacio-
nes superiores a la unidad, 1o que puede considerarse que el
producto contenia plomo antes de ser envasado.

Las muestras de calamares, pulpo y sardinas, contienen
elevadas concentraciones de plomo, lo que explica que las rela-
ciones calculadas sean 1,67; 1,44 y 1,14.

De modo general puede afirmarse que las cantidades de
plomo contenidas en las conservas analizadas sobrepasan en,
practicamente todos los casos, la concentracion maxima per-
mitida en la mayoria de los paises y que se estima en 0,3 p.p.m.
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