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RESUMEN
En el presente trabajo, se realiza un estudio sobre los principales factores naturales
(geograficos, climatoldgicos edaficos y humanos) que definen y determinan la calidad
de los vinos elaborados en la region granadina de la “Contraviesa-Alpujarra”, comarca
de una larga tradicién vitivinicola y que produce el denominado vino “Costa”.
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ABSTRACT
Natural factors (geographical, climatological and edaphological) as wel as human
ones (economic, production methods,etc.) which define and determine the quality in the
wines of the region of Granada known as the “Alpujarra-Contraviesa”, are analyzed in
this study. This region with a long tradition in Viticulture produces the so called
“Costa” wine.
Key words: Wine. Quality. Alpujarras

Recibido:12-9-1997
Aceptado:15-11-1997
BIBLID [0004-2927(1997) 38:4; 333-344]

' Comunicacion presentada al XX Congreso Mundial de la Viiia y el Vino.

Ars Pharmaceutica, 38:4; 333-344, 1997



334 OLALLA, M.; ORTEGA, E.; VILLALON, M.; LOPEZ, H. y LOPEZ, M. C.

INTRODUCCION

Aun cuando los presentes vinos segun la Orden de 11/12/86 del Ministe-
rio de Agricultura Pesca y Alimentacién y su posterior ampliacion en Orden
del 4/4/88 (BOE 20/4/88), quedan regulados en aspectos tales como loca-
lizacion geografica, variedades preferentes de uva, grado alcohélico mini-
mo, etc..

Una serie de factores tales como el actual proceso de reconversion del
sector, su definicién como zona econdmica deprimida, su aislamiento natural,
la no existencia de un sistema de elaboracion definido, su produccion por
parte de pequeiios bodegueros que conlleva la ausencia de registros y declaracions,
la utilizacion de técnicas enologicas erréneas o anticuadas que cuando menos
dificulta su comercializacion debido fundamentalmente a alteraciones y pro-
blemas de conservacion, la inexistencia de datos reales de produccién y de
caracteristicas analiticas con un minimo de rigor cientifico, asi como una
corriente cada vez mas importante por parte de los habitantes de la zona hacia
la formacion de Asociaciones y Cooperativas, nos ha impulsado a la realiza-
cién por parte de nuestro Departamento de un amplio estudio de caracteriza-
cion y tipificacion de dichos vinos.

DESCRIPCION

Geograficamente la Alpujarra forma una unidad geogrdfica bien definida.
Situada al sur de Sierra Nevada desciende hasta el Mar Mediterraneo, quedan-
do a su vez limitada al oeste por la Sierra de Lujar y al este por la de Gador.

En su interior, se levanta un sistema montafioso con alturas proximas a
los 1200 m. de aspecto suave y cumbres redondeadas, denominada Sierra de
la Contraviesa y que demarca hacia el sur una franja de terreno llamada de la
misma forma y donde existe una gran tradicion vitivinicola , produciéndose
el denominado “vino Costa” (Bosque, J. 1984). (Figura 1).

Estos pueblos, con altitudes que van desde los 250 m. de Albuiiol a los
aproximadamente 1400 m. de Murtas o de Los Bérchules, presentan una
distribucion tipica de un clima Mediterraneo, con una estacion humeda y otra
seca.

Utilizando los datos de precipitacion y temperatura, de una media de 20
a 30 afios, suministrados por la Comisaria de Aguas del Sur de Espaiia, datos
recogidos y manejados por el proyecto LUCDEME hojas N° 1043.(1986) y
1056.(1987) del Servicio Cartografico Nacional, y estableciendo las ecuaciones
de correlacion entre precipitacion y temperatura con la altitud obtenemos para
la zona los valores y el diagrama climatico anexo (Figura 2 y Tabla I). Asimismo
se observa que la estacion lluviosa se adelanta al otofio (presentando ya en
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Fig. 1.—Distribucion del vifiedo en la Comarca de la Contraviesa segin el Mapa de Cultivos
y Aprovechamientos de la Junta de Andalucia de 1988.
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Fig. 2.—Diagrama climatico de la zona en estudio.
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Tabla I.—Resumen de los datos estadisticos correspondientes a Temperatura y Precipitacion.

PRECIPITACIONES (mm) ™ MEDIA

MES o, C.v. RANGO o, C.V. RANGO

(difer.) (difer.)
ENERO 8.3 11.2 13.7 - 1.2 13.4 4.7
FEBRERO 20.3 29.8 315 = 1.1 15.0 4.9
MARZO 7.6 12.4 24.4 : 1.4 13.7 5.0
ABRIL 6.2 11.0 20.9 : 1.4 11.4 49
MAYO 4.7 15.4 15.5 : 1.4 9.2 1.5
JUNIO 5.4 40.0 15.8 1 1.3 6.7 3.6
JULIO 0.5 154 1.6 . 1.2 4.7 34
AGOSTO 1.5 49.5 45 : 1.1 4.7 35
SEPTIEMBRE 34 18.7 114 ? 1.3 6.5 43
OCTUBRE 5.5 9.4 18.6 : 1.4 93 49
NOVIEMBRE 9.0 16.3 294 : 1.3 11.9 4.5
DICIEMBRE 14.3 17.1 46.5 : 1.2 143 4.6

Octubre valores elevados), produciéndose las precipitaciones mas importantes
en los meses de invierno (Enero y Diciembre) y siendo éstas muy escasas en
los meses de verano.

En cuanto a la distribucidn anual de temperaturas, los valores maximos
corresponden a los meses de Julio y Agosto y los minimos a los de enero y
diciembre.

Segun todo esto, basandonos en la toposecuencia climatica utilizada por
Roca, A.(1990) y fusionando todas las clasificaciones climaticas, encontra-
mos que la mayoria de los municipios, presentan un Clima Maditerraneo
Semiarido. Confirmandose ademdas homogeneidad climatica del area debido
probablemente a la situacion y orientacién asi como a la acciéon termor-
reguladora del mar Mediterraneo.

En cuanto a la evapotranspiracion (ETP), ésta es superior a las precipita-
ciones en los meses de Junio a Septiembre y se puede ampliar a los meses de
mayo y octubre en los suelos mas degradados de las partes bajas. En el
invierno y parte de la primavera se produce un exceso de agua en gran parte
de los suelos estudiados.

Edaficamente, los suelos son en su mayoria Regosoles Calcaricos (Xerorthent
tipicos) que van a ser suelos gravosos (35-60%) con pendientes de clase 4 o
5 (moderadamente escarpados o escarpados), calcareos con un contenido en
materia organica bajo (menor del 1-2%) y con el complejo de cambio siempre
saturado, siendo el calcio el cation dominante, o Regosoles Entricos, también
con bajo contenido en materia organica y cuyo catiéon dominante va a ser el
calcio seguido del magnesio.

Adaptando la clasificacion de Pérez Pujalte (1979), (seguida por el Catas-
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tro Vitivinicola de 1979), a FAO (1989) y Soil Taxonomy (1975), encontra-
mos que en la Comarca de la Alpujarra, al igual que en el macizo de Sierra
Nevada y los de la zona litoral hasta Motril, existe una predominancia de
suelos A(B)C, sobre materiales siliceos, clasificados como Regosoles-Cambisoles
Eutricos de escasa o media profundidad. Generalmente asociados a suelos con
perfil A(B)R o AR y a Litosoles/Leptosoles liticos. El horizonte A, de unos
10 a 15 cm. de profundidad, presenta una estructura grumosa y textura limo-
arenosa. El horizonte (B,) de color pardo claro, posee textura limosa o limo-
arenosa. Debajo de éste aparece el material inicial mas o menos alterado.

Intercaladas con estas tipologias aparecen algunos isleos de Luvisoles
calcicos (Palexeralf tipicos) de perfil A/B+/Cmk/C, asi como otros Cambisoles
calcicos (Xerochrept Calcixerollicos) sobre material consolidado, de perfil A/
Bw=/R. si el horizonte calcico esta ausente la tipologia es de Luvisol crémico
y segun Soil Taxonomy (1975), serian Rhodoxeralf calcicos.

La vid, se cultiva fundamentalmente en Cambisoles calcicos y Regosoles
(eutricos o margalicos), que son terrenos pedregosos, con pH alcalinos, grado
de saturacion superior al 50% y una cantidad de agua util que oscila de baja
a media, pobres en caliza activa, materia organica, Nitrogeno y Fdsforo
asimilable e intermedia en humus y Potasio.

Roca, A. (1990), en su estudio de la cuenca del Rio Gualchos, basandose
en el método del A.M.A. (Agencia del Medio Ambiente de Andalucia), segun
la concepcion de Aguilar y col.(1989) al que realiza ciertas modificaciones,
considera para el estudio de la capacidad de uso agricola, un sistema taxonomico
de Orden (S.-Aptitud Agricola, N.-No aptitud Agricola), Clase (S,.- Sin limi-
taciones agricolas, S,.- Con alguna limitacidn, S;.- Con limitaciones severas,
N,.- No cultivable salvo zonas marginales, N,.- No cultivable), Subclase,
Unidad y Tipo, que aplicado a dicha cuenca que incluye gran parte de la zona
de estudio, llega a la conclusion de que menos del 25% de la cuenca es
laborable con ciertas precauciones y de forma rentable, algo mas del 42% solo
marginalmente (S; y N, ), mientras que la mayoria, exclusivamente en forma
de subsistencia y con grandes riesgos erosivos.

A su vez, economicamente, la Alpujarra es un conjunto agrario caracte-
ristico, con un crecimiento poblacional negativo o cuando menos por debajo
del vegetativo, y donde no aparece ninguna de las notas de la vida de montafa
que aparecen en casi todas las altas regiones geograficas del Mediterraneo.

La superficie media de los Municipios estudiados es de 3000 Ha, en las
que en una mayoria de ellos, las'tierras labradas suponen mas del 35%,
llegando incluso al 85% de Albondén, dato que los diferencia del resto de las
Alpujarras. A su vez, las tierras dedicadas a pastos permanentes y especies
forestales son muy poco significativas (Figura 3).

El tamaiio de estas explotaciones es pequeiio, la mayoria inferior a las 10
Ha, explotaciones que estdn en su casi absoluta mayoria en régimen de

Ars Pharmaceutica, 38:4; 333-344, 1997



338 OLALLA, M.; ORTEGA, E.; VILLALON, M.; LOPEZ, H.y LOPEZ, M. C.

SUPERFICIE TOTAL (Ha) APROVECHAMIENTO DE LAS
DE LAS EXPLOTACIONES TIERRAS CULTIVADAS
LABRADA
20842

FRUTALES 78% HERBACEOS 8%

PASTOS
1901 /)'
ot OTROS
A L
| e 13200
SEGUN DEDICACION

VIREDO 9%
OLIVAR 5% |

Fig. 3.—Distribucion y aprovechamiento de las explotaciones agrarias.

propiedad (por encima del 75% en todos los casos). Respecto a su aprovecha-
miento, el cultivo mas significativo, con diferencia, es el frutal, representando
el vifiedo en la mayoria un porcentaje inferior al 5% del total, siendo en sélo
dos de ellos superior al 20%.

Al igual que en resto de las Alpujarras, la ganaderia y las actividades no
agrarias (mineria, artesania, explotaciones hidroeléctricas y turismo), son
escasamente significativas en la posible transformacion de la vida social y
econdmica, siendo el ultimo de ellos, el Unico que encierra una cierta potencialidad,
pero sobre todo comarcal.

En la Tabla n°Il aparece reflejado la importancia del vifiedo existente en
la provincia de Granada y de la produccion de vino respecto al total regional
y nacional. A la hora de caracterizar dicho viriedo en la zona en estudio
(Figura 4), el principal problema con que nos encontramos, es la falta de
datos reales y contrastados por parte de los organismos oficiales, como
consecuencia fundamental de ser una produccion familiar no declarada y estar
en una zona econdmicamente deprimida.

Aunque no se puede realizar una correlacion entre los distintos datos al
ser de fuentes distintas (Tabla III), los mas fiables, establecen para la zona
unos margenes entre las 4000 y las 4900 Ha de vifiedo, no obstante, segin los
ultimos estudios (bastante fiables) del Catastro Vitivinicola realizado en 1997
y pendiente de publicacidn, seria dicha superficie de unas 2000 a 2500 Ha, de
las cuales, aproximadamente, 147 Ha, estan abandonadas desde hace al menos
dos afios.

Lo que si se ha producido en los ultimos afios es un cambio significativo
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Tabla I.—Datos comparativos de la provincia de Granada segun el Anuario Estadistico de
Andalucia de 1994.

GRANADA ANDALUCIA ESPANA
SUPERFICIE TOTAL
DE VINEDO (Ha) 5705 59933 1235397
* SECANO 4730 55308 1180643
* REGADIO 975 4625 54754
PRODUCCION TOTAL
DE UVA (Tm) 8351 273303 3254361
* CONSUMO FRESCO 3456 47181 284943
* MOSTO/VINO 4895 220221 2962553
* PASIFICACION = 5901 6865
PRODUCCION TOTAL
DE VINO (Hl) 36700 1587636 20783285
* TINTO Y ROSADO 34500 46771 9084799
* BLANCO 2200 1540865 11698486
PRODUCCION TOTAL
VINO DE MESA (HI) 36700 439215 11705633
* BLANCO 34500 392544 6926397
* TINTO Y ROSADO 2200 46671 4779236
Ha
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Fig. 4 —Importancia de la vid respecto a otros cultivos en los principales municipios estudiados.
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Tabla III.—Evoluciéon de la superffcie de vifiedo en la zona segun las distintas fuentes
consultadas.

MUNICIPIO 1979# 1982° 19870 19880 1989° 1977#
Albondén 1.274 499 1.373 1.373 460 550
Albuiiol 481 44 130 130 32 88
Almengigar 243 59 48 48 45 97
Bérchules 26 15 N.d. N. d. 2 7
Cadiar 557 239 106 104 169 320
Castaras 341 78 81 82 84 252
Juviles 4 11 N. d. N.d. — 1
Lobras 342 92 21 21 64 140
Murtas 877 254 650 650 402 340
Polopos 394 110 169 169 90 61
Rubite 157 29 10 10 6 4
Sorvilan 1069 236 576 576 218 —
Torvizcon 1076 177 500 500 317 256
Turén 245 27 132 132 56 47
TOTAL 7086 1870 3796 3795 1945 2163

# Catastro Vitivinicola
* Censo Agrario
o0 Anuario Estadistico de Andalucia

respecto a las variedades de uvas, asi hasta 1989 era con diferencia en todos
los casos el Jaén Blanco la variedad mas abundante en la zona (96.6%),
siguiéndole muy por debajo el Jaén Tinto y la Pedro Ximénez (Fig n°5), lo
cual era mas significativo en municipios tales como Albondén, Albuiiol y
Sorvilan, estando presentes variedades tales como Airén, Perruno, Mantua y
Moscatel y como portainjertos mas usados, el Rupestris de Lot y el Richter 110.

Tras diversos planes de reestructuracion (que incluian como novedad mas
significativa la plantacion de Vigiriega), segun el ultimo Catastro (pendiente
de publicacion), sigue siendo en la mayoria de los municipios, el Jaén Blanco
la variedad de eleccion en primer lugar (tabla n°VI), pero aparecen ya varia-
ciones significativas en algunos municipios.

Los marcos de plantacion, en amplia mayoria son en linea o en marco real
(este ultimo aparece como mayoritario en casi la totalidad de los municipios
salvo Albondén y Albuiiol), un 12,2 % (aproximadamente) sin orden, siendo
los demas muy poco significativos. Segun la Asociacion de Cosecheros, el
90% de las plantaciones tienen un marco de 1.75 x 1.75 m. dando unas 3062
cepas por Ha, y el 10% restante, segun un marco de 3x 1.25 m. dando 2666
cepas por Ha.

La vendimia en la zona se caracteriza por ser realizadas en épocas tardias,
comenzando en Septiembre en las zonas mas bajas y terminando incluso en
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JAEN BLANCO JAEN TINTO 1.1 %

96.6 % PEDRO XIMENEZ 0.8 %

AIREN 0.3 %
PERRUNO 0.2 %
MANTUA 0.4 %

RESTO 1.3 %

MOSCATEL 0.6 %

Fig. 5.—Distribucidon de las variedades de uva para vinificacion segin SANZ CARNERO
(1982).

Tabla IV.—Variedades de uva para vinificacion segun orden de importancia (Catastro 1997).

MUNICIPIO Ha PRODUCCION (Om) USso
ALBONDON 550 2893921 VINO DE LA TIERRA
ALBUNOL 88 115872 SIN INJERTAR
ALMENGIGAR 97 203209 VINO DE LA TIERRA
BERCHULES 7 1570 ABANDONADA
CADIAR 320 1225937 VINIFICACION
CASTARAS 252 1642881 VINO DE LA TIERRA
JUVILES 1 166972 ABANDONADA
MURTAS 340 1272460 =
POLOPOS 61 129602 VINO DE MESA
RUBITE 4 323 VINIFICACION
SORVILAN = 5 -
TORVIZCON 256 478027 VINIFICACION
TURON 47 27281 VINO DE LA TIERRA

Noviembre, siendo lo general el mes de octubre, por lo que las uvas alcanzan
incluso estados de sobremaduracion.

Algo similar ocurre respecto a la produccidn de vino. Se considera que su
produccion gira en torno a los 100000 - 150000 HI, (Figura n°6), distribuida
en pequeiias bodegas. Estas se cifran en mas de doscientas y unicamente 23
estan inscritas en el registro de actividades empresariales al declarar una
produccién superior a los 200 Hl. (doce con elaboracion y once con elabora-
cién y embotellado), de las que so6lo tres tienen caracter industrial. En la
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Tabla V.—Produccion de uva (Qm) y el uso principal a que son destinadas (Catastro 1997).

PRIMERA SEGUNDA TERCERA
ALBONDON PEDRO XIMENEZ VIJIRIEGA

ALBUNOL SIN INJERTAR

ALMENGIGAR JAEN (CIRIAL) JAEN TINTO

BERCHULES JAEN (CIRIAL)

CADIAR JAEN TINTO MANTUA MEZCLA
CASTARAS JAEN (CIRIAL) JAEN TINTO MEZCLA
JUVILES JAEN (CIRIAL) JAEN TINTO

MURTAS = — —

POLOPOS TEMPRANILLO MONTUA JAEN (CIRIAL)
RUBITE MEZCLA MONTUA JAEN (CIRIAL)
TORVIZCON MEZCLA PERRUNO MONTUA
TURON JAEN (CIRIAL) JAEN TINTO MEZCLA

Tabla n°VI, aparece desglosado por municipios, la produccion de uva (Qm/
Ha) segun el ultimo Catastro Vitivinicola (1997) y el uso preferente a que se
destina dicha uva.

Las bodegas utilizan una combinacién de estrujadora de rodillos, prensa
de husillo para las bodegas de pequefia capacidad, mientras que las industria-
les, utilizan estrujadora centrifuga - prensa continua. No obstante, los peque-
fios cosecheros de la zona (mayoria), aun pisan a pie la vendimia, con prensas
manuales o en molinos, mezclando posteriormente los mostos obtenidos.

La vinificacion en blanco por tanto, es bastante escasa, dado que segun
la tecnologia existente se producen operaciones tales como el estrujado for-
zado, el escurrido mecanico o el prensado, asi como el desfangado incompleto
favoreciendo la maceracion y por tanto el color y las oxidaciones.

La técnica general utilizada en la zona, es la de mezclar el caldo obtenido
por todas las variedades de uva existente en la vendimia (repartiendo el
obtenido en la prensa que da mas color), y si no hay mucho color, se le suele
echar unos cubos de lo que ellos llaman “estrujon” (hollejos) de las uvas
tintas (tintorera), en el momento del llenado de las cubas, antes de la fermen-
tacion.

Dicha fermentacion, se produce de forma espontanea (sin levaduras selec-
cionadas) a temperatura ambiente y en cubas de cemento. Se realizan dos
trasiegos, en enero y marzo, ademas, en la fermentacion lenta, se realiza casi
siempre el bazuqueo.

El vino se suele comercializar joven (en el aiio), en marzo o abril, aunque
puede ocurrir que segun la demanda, se llegue incluso a distribuir antes del
segundo trasiego o en afios posteriores. Ademas, van a ser vinos que no son
~~=atidnc a ninolin tino de tratamiento de estabilizacion, lo que les hace estar



342 OLALLA, M.; ORTEGA, E.; VILLALON, M.; LOPEZ, H. y LOPEZ, M. C.
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Ha) segun el ultimo Catastro Vitivinicola (1997) y el uso preferente a que se
destina dicha uva.

Las bodegas utilizan una combinacion de estrujadora de rodillos, prensa
de husillo para las bodegas de pequefia capacidad, mientras que las industria-
les, utilizan estrujadora centrifuga - prensa continua. No obstante, los peque-
fios cosecheros de la zona (mayoria), aun pisan a pie la vendimia, con prensas
manuales o en molinos, mezclando posteriormente los mostos obtenidos.

La vinificacion en blanco por tanto, es bastante escasa, dado que segun
la tecnologia existente se producen operaciones tales como el estrujado for-
zado, el escurrido mecanico o el prensado, asi como el desfangado incompleto
favoreciendo la maceracion y por tanto el color y las oxidaciones.

La técnica general utilizada en la zona, es la de mezclar el caldo obtenido
por todas las variedades de uva existente en la vendimia (repartiendo el
obtenido en la prensa que da mas color), y si no hay mucho color, se le suele
echar unos cubos de lo que ellos llaman “estrujéon” (hollejos) de las uvas
tintas (tintorera), en el momento del llenado de las cubas, antes de la fermen-
tacion.

Dicha fermentacidn, se produce de forma espontanea (sin levaduras selec-
cionadas) a temperatura ambiente y en cubas de cemento. Se realizan dos
trasiegos, en enero y marzo, ademas, en la fermentacion lenta, se realiza casi
siempre el bazuqueo.

El vino se suele comercializar joven (en el afio), en marzo o abril, aunque
puede ocurrir que segun la demanda, se llegue incluso a distribuir antes del
segundo trasiego o en afos posteriores. Ademads, van a ser vinos que no son
sometidos a ningun tipo de tratamiento de estabilizacion, lo que les hace estar
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Fig. 6.—Produccion total de vino.

expuestos a un gran numero de alteraciones, las llamadas vueltas o torcedu-
ras, quiebras o picados.

Por ultimo, sefialar que como consecuencia del estudio realizado en
nuestro Departamento durante los afios 1989-90 y 91, podemos definir estos
vinos como rosados (indices de color, niveles de metanol, alcoholes superio-
res, etc.), pero con una ligera maceraciéon que les hacen tener valores de
extracto alto, abocados o secos en cuanto al contenido en azucares (aunque
hay algunos dulces) con un grado alcohdlico medio de 13° G.L., niveles bajos
en potasio y altos en hierro, no estabilizados, con una deficiente sulfitacion
que junto con los importantes procesos de oxidacion que sufren (niveles altos
de acidez volatil, acetaldehido y 2,3 butanodiol) los hacen de vida comercial
muy corta y con una evaluacion sensorial simplemente de correctos y con
descriptores correspondientes claramente a defectos eventuales.
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